Réglemenf d’exploitation

Halle d marée de La Rochelle

PORT miam
Chef de Baie

LA ROCHELLE
PECHE - MAREYAGE - CONCHYLICULTURE

Version Juin 2023

Validée en Préfecture de Charente-Maritime



Vu la directive 2006/123/CE du parlement européen et du conseil,

Vu le reglement CE N° 1224/2009 instituant un régime communautaire de contréle afin d'assurer
le respect des regles de la politique commune des péche

Vu le Code rural et de la péche maritime, et notamment les articles D932-8 et suivants

Vu le décret 2013-1073 du 27 novembre 2013 relatif au débarquement, au transbordement et la
premiére mise sur le marché dans les halles  marée des produits de la péche maritime et de
I'aquaculture marine

Vu I'arrété du 13 décembre 2013 fixant les dispositions communes au reglement d’exploitation
des halles @ marée

Vu I'arrété du 18 mars 2015 relatif aux obligations déclaratives en matiere de péche maritime

Vu le reglement CE N° 853/2004 du parlement européen et du conseil du 29 avril 2004 fixant les
régles spécifiques d’hygiéne applicable aux denrées alimentaires d’origine animale

Vu le réglement 1379/2013 DU PARLEMENT EUROPEEN ET DU CONSEIL du 11 décembre 2013
portant organisation commune des marchés dans le secteur des produits de la péche et de
'aquaculture, modifiant les reglements (CE) no 1184/2006 et (CE) no 1224/2009 du Conseil et
abrogeant le reglement (CE) no 104/2000 du Conseil

Vu le réeglement CE N° 852/2004 du parlement européen et du conseil du 29 avril 2004 relatif &
I'hygiene des denrées alimentaires

Vu la Directive 2000/59/CE du Parlement Européen et du Conseil du 27 Novembre 2000 sur les
installations de réception portuaires des déchets d'exploitation des navires et les résidus de
cargaison

Vu le Reglement de particulier de police du Port de péche de La Rochelle - Chef de Baie du
21/12/2012

Vu I'arrété du 31 mars 2009 relatif a I'agrément sanitaire des établissesments mettant sur le
marché des produits d’origine animale ou des denrées contenant des produits d’origine animale.

Vul'arrété 17/2018 de la préfecture de la Charente-Maritime portant création du Syndicat Mixte
Port Chef de baie a La Rochelle du 07/12/2018

Vu I'avis du Conseil Portuaire du 29/11/2022
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Chapitre 1 - Dispositions
générales

Le présent Reglement d’exploitation précise I'ensemble des conditions d’utilisation de la halle & marée
de La Rochelle ainsi que les droits et devoirs s'appliguant a chaque utilisateur dans le respect de
I'ensemble des textes en vigueur

Le plan joint en annexe 1 au présent reglement définit les limites administratives du domaine portuaire
sur lequel s'exerce |'autorité portuaire, assurée par le Syndicat Mixte du port de péche de La Rochelle -
Chef de Baie. La compétence de celui-cis’'exerce sur l'intégralité du domaine portuaire : bati, non bati,
plan d'eau, ouvrages et installations portuaires.

Définitions :
Autorité portuaire : Syndicat Mixte du Port Chef de Baie & La Rochelle
Organisme gestionnaire : Syndicat Mixte du Port Chef de Baie d La Rochelle

Domaine portuaire : intégralité de I'espace délimité par les limites administratives

La halle a marée est affectée a la premiére mise en vente, autre que de détail, des produits frais,
réfrigérés, congelés ou surgelés de la péche maritime et de I'aquaculture dans le respect des textes en
vigueur.

Dans le Port de péche de La Rochelle Chef de Baie, les navires de péche, Francais ou étrangers ont
obligation de débarquer leurs produits frais, réfrigérés, congelés ou surgelés aux emplacements désignés
par ' Autorité portuaire.

Les emplacements définis par I'arrété en vigueur sont :
- Epis de déchargement
- Epis de stationnement
- Cale en pente
- Pontons flottants

Le producteur ne vendant pas en criée de La Rochelle devra communiquer aux services du port tout
document obligatoire avant le départ de la marchandise du port conformément aux obligations
réglementaires et devra acquitter la totalité (part acheteur et vendeur) de la redevance d’équipement
des ports de péche
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Les décisions prises dans le cadre de leurs attributions par les organisations de producteurs, reconnues
par le Reglement 1379/2013 portant organisation commune des marchés dans les secteurs des produits
de la péche et de I'aquaculture, doivent étre appliquées par les services de I'organisme gestionnaire,
pour les opérations qui s'y effectuent dans le cadre du présent Reglement.

Les services de |I'organisme gestionnaire assurent notamment :

L'enregistrement des annonces d'apports déclarées par les producteurs ou par les
organisations de producteurs et procedent a leur diffusion aupres du réseau des premiers
acheteurs par tous moyens a sa disposition

La collecte et le rapatriement des apports sur demande des producteurs en prestation de
services

La mise a disposition d'engins de débarquement et manutention aux personnes habilitées
La mise a disposition de moyens de pesée agréés avec un enregistrement contradictoire

En licison avec les services de I'Etat compétents, I'enregistrement des captures débarquées
dans les limites portuaires

Selon les demandes des producteurs, une prestation de tri est proposée sous la responsabilité
du producteur ou de son représentant.

La pesée et la préparation en lots des produits destinés a la vente aux enchéres

La garantie des conditions permettant d'assurer la salubrité et la tracabilité des produits
notamment en matiere de tri et de pesée, ainsi que |'observation des obligations
professionnelles résultant de décisions des organisations de producteurs ou de leurs
associations

L'agrément des acheteurs sous criée par I'organisme gestionnaire

L'enregistrement des déclarations des acheteurs et la tenue de la liste des acheteurs déclarés
et sa publicité

L'organisation de la vente aux enchéres publiques des produits de la péche et d'aquaculture
frais ou réfrigérés
L'enregistrement et la transmission des informations relatives aux produits proposés d la vente

L'enregistrement des transactions réalisées quel que soit le mode de vente

L'établissement des relevés de vente et d'achat post vente, ainsi que la préparation des
éléments destinés a la liquidation financiere des opérations de vente en criée

La perception des taxes, droits et redevances appliqués sur les produits débarqués sur le
domaine portuaire et/ou vendus aux encheres pour le compte de I'organisme gestionnaire

La perception a la source de taxes, cotisations, forfaits pour le compte d’'organismes
professionnels

La communication, sur demande écrite, aux autorités compétentes ou aux acteurs
économigues de tous renseignements statistiques concernant les apports et les transactions
les concernant

Les services de I'organisme gestionnaire facilitent I'action des services chargés des contréles
quels qu'ils soient, ainsi que celle des organisations de producteurs reconnues, pour ce qui
concerne la mise en marché et I'écoulement de la production de leurs adhérents.
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1. Généralités

L'Organisme Gestionnaire est assisté, pour I'étude des questions intéressant directement I'exploitation du
domaine portuaire, par un Conseil Consultatif d'Exploitation.

Les membres du Conseil Consultatif d'Exploitation sont nommés par I' Autorité Portuaire pour une durée
de trois (3) ans.

Des membres suppléants peuvent étre désignés dans les mémes conditions que les membres titulaires.
La liste des membres est fixée par un arrété du Président du Conseil Départemental.

Lorsqu’'un membre décede, démissionne ou perd la qualité pour laquelle il était désigné, il est remplacé
dans un délai de deux mois pour la durée du mandat restant & courir par un membre désigné dans les
mémes conditions.

Les avis et suggestions du Conseil Consultatif d'Exploitation de la Halle d Marée sont adressés au
Président du Syndicat Mixte auquel appartient le pouvoir de décision lors de Conseils Syndicaux et le
cas échéant par des délibérations prises en séance. Toutes modifications relatives au Reglement
d'exploitation suivront la procédure formalisée de validation.

Lorsqu'une décision de cet organisme est contestée par le Directeur Départemental de la Protection
des populations ou son représentant, celui-ci peut interjeter appel avec pouvoir suspensif aupres du
Préfet. Toutefois, si dans un délai de 30 jours suivant la date de la décision, le Préfet ne I'a pas infirmé,
I'effet suspensif tombe de plein droit et la décision devient exécutoire.

Lorsque le Directeur Départemental des Territoires et de la Mer et, ou le Directeur Départemental de la
Protection des populations estiment qu'une décision de I'Organisme Gestionnaire est préjudiciable au
bon fonctionnement des circuits de commercialisation des produits de la péche, le Directeur
Départemental des Territoires et de la Mer ou son représentant, est tenu, d sa demande, d'interjeter
appel dans les conditions prévues ci-dessus.

2. Prérogatives du conseil consultatif d’exploitation

Le Conseil Consultatif est obligatoirement consulté lors de I'élaboration et de la modification du
Reglement d'Exploitation du domaine portuaire, sur le retrait d'agrément financier des acheteurs, les
sanctions prononcées O des usagers.

Le Conseil Consultatif se réunit au moins une fois par an.

Un bilan annuel de fonctionnement de la Halle d Marée est présenté aux membres du Consell
Consultatif une fois par an.

Il peut étre consulté sur toutes questions relatives au fonctionnement et a I'exploitation du domaine
portuaire.

Il est saisi, aux fins de conciliation, des litiges survenus entre les services de |I'organisme gestionnaire et
les usagers a l'occasion des transactions.

Il peut lui-méme se saisir d'une question de sa compétence sur proposition de son président ou d'un tiers
au moins de ses membres et adresser ¢ I'Organisme Gestionnaire des avis ou suggestions qui lui paraitrait

opportun de formuler.
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3. Composition du Conseil Consultatif

. Un représentant de 'autorité chargée de la gestion du domaine public portuaire,

. De un a deux membres n‘appartenant pas aux professions de la péche, nommeés sur proposition
de I'Organisme Gestionnaire,

. Un représentant de la Commune de La Rochelle,
. Un représentant de la Communauté d’' Agglomération de La Rochelle,
. Quatre représentants des vendeurs nommés apres avis du Directeur Départemental des

Territoires et de la Mer sur proposition de I'Organisation de producteurs reconnue dans le port,

. Quatre représentants des acheteurs nommés apres avis du Directeur Départemental des
Territoires et de la Mer, sur proposition de I'Union du Mareyage Charentais et consultation des acheteurs
indépendants

Acheteurs et vendeurs doivent €tre majoritaires au sein du Conseil Consultatif

Seuls les membres ci-avant désignés ont une voix délibérative

4. Membres de droit

En outre, sont membres de droit du Conseil Consultatif d'Exploitation, et ne possedent gu'une voie
consultative:

¢ Le Directeur Général des Services du Département de la Charente Maritime, ou son
représentant,

¢ Le Directeur Départemental des Territoires et de la Mer et du Littoral, ou son
représentant,

¢ Le Directeur Départemental de la Protection des Populations, ou son représentant,

¢ Le Directeur de I'Organisme Gestionnaire.

Des son installation, sous la présidence du doyen d'adge des membres titulaires présents, le Conseil
Consultatif d'Exploitation choisit parmi ses membres un président et deux vice-présidents.

Le président est obligatoirement choisi parmi les représentants des vendeurs ou des acheteurs.

L'un des deux vice-présidents est obligatoirement choisi dans celle de ces deux catégories qui n'assure
pas la présidence.

Le Conseil Consultatif se réunit sur convocation :
- De son Président ou en cas d’'empéchement d'un vice-président
- Ou bien de I'organisme gestionnaire aprées avoir informé le Président du Conseil Consultatif
- Ou dlademande d'un tiers au moins de ses membres

Le Conseil Consultatif ne peut valablement délibérer que si le nhombre des membres ayant voix
délibérative, présents ou représentés, dépasse la moiti€ du nombre des membres en exercice. Un
membre absent ne peut se faire représenter que par son suppléant ou en cas d'absence ou
d'empéchement de celui-ci, par un autre membre ftitulaire ou suppléant, en vertu d'un mandat écrit,
valable pour la réunion donnée.
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Le délai de convocation est d'au moins quinze jours calendaires. A défaut de quorum, une nouvelle
réunion est convoquée avec un délai minimum de cing jours ; aucun quorum n'est exigé lors de cette
réunion.

Les décisions sont prises d la majorité des membres présents ou représentés.

Le Conseil peut, a I'invitation de son Président, entendre toutes personnes qualifiées concernant le
fonctionnement du domaine portuaire

Le secrétariat du Conseil Consultatif est assuré par I'organisme gestionnaire.

5. Dispositions diverses

Le Conseil peut constituer en son sein un Bureau, qui dans cette hypothése est composé de la maniére
suivante :

Avec voix délibératives :

- Du Président du Conseil Consultatif d'Exploitation qui assure, de droit, la présidence du
bureau

Des deux vice-Présidents du Conseil Consultatif

- De deux représentants des acheteurs désignés en leur sein par les membres du Conseil
représentant cette catégorie

- De deux représentants des vendeurs désignés en leur sein par les membres du Conseil
représentant cette catégorie

Avec voix consultatives :
- Des membres de droit du Conseil Consultatif
- Le directeur de I'organisme Gestionnaire
Le Bureau a pour mission d’'assister :
- Le Président et les vice-Présidents du Conseil pour la préparation des séances du Conseil

- Le Concessionnaire et I' Autorité portuaire, par délégation du Conseil Consultatif dans toutes
les questions concernant le fonctionnement courant de la Halle d Marée.

Le bureau du Conseil Consultatif se réunit, sur convocation de son Président ou en cas d’absence ou
d’empéchement, d'un vice-Président, ou du Concessionnaire ou de I'Autorité Portuaire, apres en avoir
informé le Président du Conseil Consultatif, ou d la demande de la moitié, au moins, de ses membres
ayant voix délibérative.

Le délai de convocation est d’au moins quinze jours calendaires. A défaut de quorum, une nouvelle
réunion est convoquée avec un délai minimum de trois jours ; aucun quorum n'est exigé lors de cette
réunion.

Un membre absent ne peut se faire représenter que par son suppléant ou en cas d'absence ou
d’'empéchement de celui-ci, par un autre membre fitulaire ou suppléant, en vertu d'un mandat écrit,
valable pour la réunion donnée.

Le bureau peut, a linvitation de son Président, entendre toutes personnes qualifiées concernant le
fonctionnement du domaine portuaire

Les avis sont émis a la majorité des membres présents ou représentés.
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Le Directeur du Syndicat Mixte tient, de I'Organisme Gestionnaire, ses attributions. Il est assermenté en
justice et habilité a établir des constats d'infraction.

Les employés du Syndicat Mixte, qui sont appelés a remplir un réle d'encadrement, de maitrise ou G
exercer des fonctions d'agents de vente, sont assermentés en justice. lls sont nommés par I'Organisme
Gestionnaire sur proposition du Président ou du Directeur de Ia Halle & Marée.

L'ensemble du personnel doit veiller a I'application du présent Reglement et exercer un contréle
permanent afin de maintenir I'ordre sur I'ensemble du domaine portuaire

Il ne peut effectuer d'achat, ni pour son compte, ni pour le compte d'autrui, et ne peut accepter de
gratifications soit en espéces, soit en nature.

En cas d'inobservation de I'alinéa précédent, I'Organisme gestionnaire se réserve le droit de révoquer
et de poursuivre le personnel concerné ainsi que le donateur.

Les agents du Syndicat Mixte sont tenus & une totale discrétion.

L'organisme gestionnaire dispose d'un agent assermenté en Douanes afin de recouvrir les redevances
d'équipements sur les produits n'étant pas vendus aux enchéres par l'infermédiaire de la halle & marée
mais débarqués dans sur le domaine portuaire.
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Chapitre 2 - Dispositions
générales de
fonctionnement de la halle
a marée

Article 7 - Périmetre géographique de I'activité du Syndicat
Mixte

Emprise du port de pé#che

Article 8 - Acceés au périmetre du Syndicat Mixte

L'acces se fait librement par la rue Samuel Champlain. Des parkings de stationnement bordent les
principales zones de travail que sont : les chais d’armement, les bureaux administratifs, les commerces,
la zone du terre-plein central, les ateliers professionnels, le restaurant et la zone de débarquement.

Les limites administratives de I'autorité portuaire sont indiquées sur I'annexe 1
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De maniere générale, I'acces aux pontons flottants, aux quais de stationnement, aux quais de
déchargement, aux couloirs intérieurs du batiment de la halle & marée ne sont autorisés en libre acces
qu'aux usagers de la plateforme portuaire détenteurs d'un badge d'acces et définis par :

2 Lesvendeurs et acheteurs agréés ainsi qu'd leur personnel,
2 Lesagents des services publics intéressés, aux personnels des Organisations de Producteurs,
2 Le personnel du gestionnaire,

Les autres catégories doivent solliciter I'autorisation d'acces par les interphones existants aux points
d'acces, notfamment :

2 Les entreprises et organismes extérieurs intervenant pour leur propre compte & la demande des
usagers ou du syndicat mixte dans le but d'intervenir sur le matériel, les produits et/ou les
installations du batiment et des navires.

Par ailleurs, un contréle d'acces sous forme d'un barriérage a lever automatique a été mis en place sur
certaines zones de travail afin d'assurer la sécurité corporelle des personnes en activité, la sécurité des
biens matériels des usagers de |'autorité portuaire et éviter les dépbdts de déchets non autorisés. Ce
contréle d'acces est accompagné d'un systeme de vidéo protection.

Détails des zones sous contrble d'acces

Zone de Périmétre de la zone Horaires d’ouverture Type d’'acces en dehors des
fravail des barrieres heures d’ouverture

Depuis le bout du batiment W  Du lundi au samedi de Badge d’'acces individuel
de la halle ad marée jusqu’ ala 2h a 14h

A: Digue
zone 7

Sud . .
Borne de communicatfion au

standard

Apres la cale de mise a I'eau Fermeture constante  Badge d’'acces individuel
du bassin de stationnement des
B : Cdfier | courreauleurs
Borne de communication au
standard

Zone de travail des chaluts au Fermeture constante  Badge d’'acces individuel
C: Terre- | coeur du port délimitée par des
plein glissieres de protection
central Borne de communication au
standard

Apres I'entrée du parking du Fermeture constante  Badge d'acceés individuel

. restaurant
D : Acces

criée icafi
Borne de communication au
standard

Les badges sont délivrés a la demande pour un montant fixé dans la grille tarifaire du Syndicat Mixte par
badge et sont attribués de maniére individuelle aux salariés de I'entreprise en faisant la demande.

En cas de perte ou de détérioration, le badge peut étre changé pour un montant fixé dans la grille
tarifaire du Syndicat Mixte.
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Enfin, foute entreprise intervenant pour le compte des professionnels usagers de la plateforme portuaire
doit au préalable avoir pris connaissance du Reéglement de sécurité.

La halle a marée s'entend de l'ensemble des bdatiments utilisés pour le traitement et la
commercialisation du poisson et des produits de la mer (quais de débarquement, halle de tri, chambres
froides, salle de vente, circulations communes, locaux des mareyeurs et transporteurs). L'acceés ala halle
a marée est exclusivement réservé aux personnes suivantes :

2 Vendeurs et acheteurs agréés, ainsi qu’'a leurs personnels ;
2 Personnel du gestionnaire ;

2 A titre exceptionnel et sur autorisation préalable du directeur aux personnes invitées par des
acheteurs ou des vendeurs ;

2 Agents des services publics intéressés, représentants des O.P.

Il sera demandé a toute personne étrangere a I'achat ou d la vente de poisson ayant pénétré sans
autorisation a l'intérieur de la halle & marée de quitter les lieux. Elle pourra étre tenue responsable de
tout probléme corporel ou matériel occasionné de son fait.

Le Directeur du Syndicat Mixte peut accorder des dérogations. Le bénéficiaire demeure cependant
seul responsable des dommages qu'il peut subir ou occasionner.

La halle & marée est ouverte, tous les jours de la semaine aux heures fixées par le gestionnaire en
fonction de I'activité.

Toutefois, les quais de déchargement ainsi que la partie de la halle utilisée pour I'accueil des navires et
des transporteurs sont accessibles 24h/24 et 365 jours par an avec un accueil permanent.

Des containers situés en début des quais de stationnement et des pontons flottants sont mis & disposition
des usagers pour recevoir leurs déchets professionnels. Les affectations spécifiques (DIB, ferrailles, huiles,
cartons, bois...) sont indiquées par panneautage et permettent de réaliser un tri sélectif.

Tout stockage de matériel sur la zone portuaire doit faire I'objet d'une identification ainsi que d'une
autorisation délivrée par I'autorité portuaire ou par le Directeur du Syndicat Mixte ou son représentant.
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Les services du Syndicat Mixte assurent notfamment :

2 L'enregistrement des annonces d'apports déclarés par les producteurs ou par les organisations
de producteurs et procedent a leur diffusion aupres du réseau des premiers acheteurs par tous
moyens 4 sa disposition

2 La collecte et le rapatriement des apports sur demande des producteurs

< Lamise a disposition d'engins de débarquement et manutention aux personnes habilitées

2 Lamise a disposition de moyens de pesée avec un enregistrement contradictoire

2 Enlicison avec les services de I'Etat compétents, I'enregistrement des captures débarquées dans
la concession

< Selonles demandes des producteurs, une prestation de fri est proposée sous la responsabilité du
producteur ou de son représentant.

S Lapesée etla préparation en lots des produits destinés & la vente aux encheres

2 La garantie des conditions permettant d'assurer la salubrité et la fracabilité des produits
notamment en matiere de fri et de pesée, ainsi que I'observation des obligations professionnelles
résultant de décisions des organisations de producteurs ou de leurs associations

2 L'agrément des acheteurs sous criée par I'organisme gestionnaire

< L'enregistrement des déclarations des acheteurs et la tenue de la liste des acheteurs déclarés
et sa publicité

2 L'organisation de la vente aux enchéres publiques des produits de la péche et d'aquaculture
frais ou réfrigérés afin de Iui conserver son caractére de marché de gros

2 L'enregistrement et la transmission des informations relatives aux produits proposés d la vente

2 L'enregistrement des transactions réalisées quel que soit le mode de vente

2 L'établissement des relevés de vente et d'achats post vente, ainsi que la préparation des
éléments destinés a la liquidation financiére des opérations de criée

2 La perception des taxes, droits et redevances appliqués sur les produits débarqués sur le
domaine portuaire et ou vendus aux encheéres pour le compte de I'organisme gestionnaire

2 La perception 4 la source de taxes, cofisations, forfaits pour le compte d'organismes
professionnels

S La communication, sur demande écrite, aux autorités compétentes ou aux acteurs
économigues de tous renseignements statistiques concernant les apports et les transactions les
concernant

2 Les services du Syndicat Mixte facilitent I'action des services chargés des contrdles quels qu'ils
soient, ainsi que celle des organisations de producteurs reconnues, pour ce qui concerne la mise
en marché et I'’écoulement de la production de leurs adhérents

2 L'accueil des navires de péche pour vendre ou non leur production aux encheéres de la halle &
marée ;

2 La fourniture, sur simple demande, aux autorités compétentes de tous les renseignements
statistiques concernant les apports et les fransactions
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2 L'enlévement deslots en vue de leur livraison  la gare routiere pour les acheteurs non locataires,
moyennant paiement d’une prestation

2 Le suivi de I'offre de location des ateliers professionnels installés sous la halle & marée

2 La gestion des déchets produits par les activités de la filiere locale des produits de la mer
moyennant paiement d'une redevance

Il est expressément défendu de dégrader les locaux de la halle & marée, de s'y présenter en état
d'ivresse, d'y entraver de quelque maniere que ce soit I'activité en cours.

Il est interdit de boire de I'alcool, de fumer, de vapoter dans la totalité des locaux et peux donner lieu
a verbalisation

La consommation de boisson non alcoolisée et la restauration simple est uniquement autorisé devant la
machine & café en respectant les lieux

Les vendeurs, acheteurs ou leurs employés qui troubleront le bon ordre par des propos grossiers ou
injurieux, par des querelles ou des rixes seront expulsés de la halle & marée par le Directeur du Syndicat
Mixte et pourront faire I'objet de poursuites.

En cas d'infractions graves répétées au présent Reglement, ou en cas de manceuvres frauduleuses
tendant & déprécier ou a exagérer la valeur du poisson ou & entraver la vente, I'interdiction temporaire
ou définitive d'acces pourra étre prononcée par le gestionnaire aprés avis du Conseil Consultatif. La
décision sera exécutoire immédiatement aprées ' avis favorable rendu.

Généralités : dans I'enceinte des installations portuaires sont applicables:
¢ le Reglement Général de Police du Code des Ports Maritimes,

¢ le Réeglement Particulier de Police du Port de Péche de La Rochelle approuvé par
Arrété Préfectoral du 23 septembre 1994, et notamment:

* |'artficle 27, relatif a la conservation du Domaine Public,
* |'article 28, relatif & I'accés des personnes sur le port,
x |'article 29, relatif a la circulation et au stationnement des véhicules,

* |'article 30, relatif aux dépdts des marchandises.

Il est interdit & toute personne de pénétrer dans la Halle a Marée, étant précisé que cette interdiction
ne s'‘applique pas:

¢ aux personnes ayant recu une autorisation spécialement délivrée a cet effet par
I'Organisme Gestionnaire ou son représentant,

+ aux employés, relevant de I'Organisme Gestionnaire et des Organismes Professionnels
reconnus, dans l'exercice de leurs fonctions,

+ aux usagers des installations portuaires dans I'exercice de leur métier, ainsi qu'a leurs
employés dans I'exercice de leurs fonctions,

¢ auxreprésentants des services de I'Etat dans I'exercice de leurs fonctions,
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sous réserve que chacun se conforme aux normes de sécurité et aux normes sanitaires et autres,
attachées a la zone dans laquelle il pénétre et au respect des conditions sanitaires définies dans
I’annexe 3.

Quelles gu'elles soient, les voies communes de circulation ne doivent étre encombrées par aucun
stockage, ni aucun stationnement, de quelque nature qu'il soit.

Il est interdit & quiconque de sortir du domaine portuaire, du matériel, quel qu'il soit, appartenant a
I'Organisme Gestionnaire sans autorisation écrite.

Seuls les chariots automoteurs électriques, équipés de pneumatiques non marquants, n'excédant pas
une vitesse de 16 km/h sont autorisés & circuler & l'intérieur des parties bdties. L'utilisation des chariots
élévateurs du gestionnaire en extérieur est conditionnée par [|'établissement par I'agent de
permanence A |'accueil du port d'un bon de prise en charge dOment signé par le demandeur qui
reconnait disposer de toutes les autorisations de conduite de ce type d’engin et remet une copie de
ses habilitations. L'utilisation de I'engin est sous son entiere responsabilité.

Les dépbts d'ordures ou de délivres, dans I'enceinte des installations portuaires, sont strictement interdits,
sauf dans les lieux réservés a cet effet pour les seuls locataires.

Les locataires doivent utiliser les contenants de collecte de déchets non organiques situés dans les
couloirs de circulation.

lls doivent respecter les différents contenants permettant de réaliser un tri sélectif des déchets.

Les clients des mareyeurs ne doivent en aucun cas déposer leurs déchets et délivres dans et a I'extérieur
des installations portuaires, sauf un engagement écrit avec I'organisme gestionnaire fixant les conditions
de prise en charge et les conditions financieres.

L'évacuation des déchets s'effectue comme suit:

¢ déchets organiques: Conformément & la Iégislation en vigueur, chaque locataire
devra collecter ses déchets dans son atelier a l'aide de récipients spéciaux, puis les
amener au local déchets au jour et heure prévus en accord avec la profession. Le
locataire pourra procéder au nettoyage de son conteneur dans le local déchet

¢ déchets non organiques: L'Organisme Gestionnaire assurera des que nécessaire le
ramassage et le nettoyage des contenants.

L'Organisme Gestionnaire veillera a I'exécution des clauses du présent Reéglement, et ses représentants
auront a cet effet libre acces aux locaux mis d la disposition des usagers.

Toute personne convaincue de codlition ou de manoesuvre frauduleuse tendant & déprécier ou a
exagérer la valeur des produits, ainsi que toute personnes cherchant a entraver le bon ordre ou le bon
déroulement du traitement et de la vente des produits serait immédiatement expulsée et traduite
devant les tribunaux compétents.
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Le Réglement particulier de police du Port de péche de La Rochelle-Chef de Baie est annexé au présent
Reglement d'exploitation.

L'application du présent Reglement de police du Port est contrélée par I' Autorité portuaire du Port de
péche de La Rochelle.

Les voies ouvertes aux circulations autres que la rue Samuel Champlain & I'intérieur de la concession et
du Port de Péche sont affectées uniquement a la circulation des engins propriété du Syndicat Mixte ou
des usagers pour une utilisation Q titre professionnel ainsi que ceux des entreprises intervenant, d la
demande du Syndicat Mixte ou des usagers, pour I'exécution des missions qui leur ont été confiées.

L'utilisation de chariots automoteurs autres que ceux du Syndicat Mixte sur I'ensemble de la concession
est subordonnée a ce que le Chariot soit conforme a la Réglementation en vigueur et son utilisateur
dispose des habilitations nécessaires ainsi que les autorisations de conduites adaptées. Le conducteur
devra a tout moment pouvoir présenter ses habilitations et autorisation sur demande du Surveillant du
port et/ou de la Direction du Port.

Aucun engin de grutage ou camion ne peut accéder aux quais sans I'autorisation préalable du
Surveillant du port et/ou du Directeur du port.

Les véhicules frigorifiques des occupants du port sont autorisés & stationner sur les terre-pleins en
respectant les emplacements de stationnement devant leurs ateliers.

Les poissonniers détaillants devront limiter leur stationnement au temps de chargement des achats
effectués. S'ils devaient stationner en dehors de ces périodes, ils devront solliciter I'accord du Syndicat
Mixte afin d'établir une convention qui fixera les emplacements et les conditions.

L'organisme gestionnaire dispose d'un agent formé au titre de surveillant de port qui s’assure du respect
du reglement de police et est habilité & établir les constats d'infraction. Il assure en outre du respect de
I'utilisation du plan d'eau et des ouvrages

Le présent Reglement d'Exploitation sera affiché dans le hall d’entrée du port ainsi que sur le panneau
d'information situé a I'intersection des couloirs de circulation des ateliers de mareyage.

Un exemplaire sera remis a tout nouveau locataire ou acheteur sous criee mais sera €également remis
ou adressé par mail contre décharge a chaque structure professionnelle et chaque usager.

La Halle a Marée dispose d'un agrément sanitaire délivré par la direction départementale de la
protection de la population pour assurer sa mission de premiere mise en marché des produits de la
péche et de I'aquaculture.

Cet agrément comporte un plan de maitrise sanitaire et un plan de gestion des déchets.
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Le gestionnaire est responsable de la bonne mise en ceuvre de ces plans.
Les obligations de ces plans pour les usagers de la halle & marée sont repris dans le Reglement intérieur.

Tout stockage de matériel sur le territoire de la concession péche doit faire I'objet d'une identification
ainsi que d'une autorisation délivrée par le Surveillant du Port et/ou le Directeur du port ou son

représentant.
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Chapitre 3 - Les dispositions
applicables a la vente

Les navires hauturiers, doivent s'inscrire des que possible et a minima 24h avant le jour de vente choisi.

Les navires de péche désirant vendre leur production aux encheres de la halle & marée sont tenus de
s'y déclarer, de communiquer la quantité et la composition de leur péche et le jour de vente choisi dés
lors qu'ils réalisent des marées de plus de 24h.

Pour les navires réalisant des marées a la journée, I'inscription se réalise dés la pesée de leur production
dansleslocaux de la halle d marée. L'ordre de vente de ces navires est I'ordre dans lequel les opérations
de pesée se déroulent et lors du retour de péche de la journée et en aucune maniere avec des apports
issus de la veille.

Dans le cas des navires pratiquant des marées supérieures d 24h, les annonces peuvent étre faites :

- Par téléphone & la halle d marée soit en contactant le standard pendant les heures
d’ouverture de celui-ci (05.46.00.39.10) soit aupres du service exploitation (05.46.00.39.16)

- Parfax au 05.46.00.39.17
- Parmail : syndicat-mixte@larochelle-peche.port.fr

Ces annonces permettent au responsable d'exploitation de la halle & marée de prévoir les moyens
humains et matériels d mettre en ceuvre pour I'accueil et la vente des produits de péche.

L'ordre de vente aux encheres sera I'ordre d'inscription du navire dés lors que celui-ci aura vendu au
minimum trois fois consécutives a la halle d marée. Dans le cas conftraire, le navire sera vendu en dernier.

Le débarquement est autorisé, dans les limites de I'agglomération de La Rochelle, au port de péche de
Chef de Baie:
2 Epis de déchargement,
2 Epis de stationnement,
2 Cale en pente,
< Pontons floftants,
=)

Quai de déchargement inter port (situé vers la digue Sud)
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1. Production débarquée par voie de mer

Les navires pourront se stationner aux points de débarquement autorisés pour mener leurs opérations
de déchargement. Toutefois, le stationnement est interdit, sauf pour les opérations d'avitailement, au
niveau de la zone de distribution de la tour & glace extérieure et devant les postes de distribution de
carburant.

lIls pourront sous leur responsabilité utiliser les équipements de levage et/ou de manutention sous réserve
de disposer des habilitations et/ou autorisations délivrées par des organismes certifiés. Les documents
devront étre fournis au préalable au service d'exploitation de la halle & marée. Les produits devront étre
acheminés sous la responsabilité du propriétaire jusqu’a la halle & marée.

Une fois débarquées, les caisses sont disposées sur des palettes avec des transpalettes ou des chariots
élévateurs mis a disposition des producteurs. Elles ne sont en aucun cas trainées sur le sol.

Lors du débarguement de coquillages vivants (conformément a I'arrété ministériel du 6/11/2013 relatif
au classement, a la surveillance et a la gestion sanitaire des zones de production et des zones de
reparcage de coquillages vivants), chaque lot devra étre accompagné des documents réglementaires
(bon de fransport et/ou document d’'enregistrement des coquillages cerfa 15063).

2. Production déchargée par voie de terre

Les camions tfransportant la marchandise que des producteurs leur auraient confiée pourront se
stationner sur le quai inter port disposant de tous les équipements nécessaires pour le déchargement.
Des transpalettes peuvent étre loués par les transporteurs pour décharger la marchandise. Le service
de déchargement pourra étre assuré en chariot élévateur par le personnel de la halle & marée ou le
personnel désigné par I'Organisme gestionnaire moyennant le paiement d'un service de
déchargement et dans le respect d'une demande préalable avec un délai de prévenance de 48h

L'utilisateur des équipements de manutention soumis & autorisation et/ou habilitation doit fournir avant
son usage les documents justifiant son habilitation.

Les producteurs pourront choisir soit de réaliser eux-mémes le tri et le conditionnement de leur
production soit de solliciter les services de la halle & marée moyennant paiement d'une redevance
différente.

Conformément & ses obligations, la Halle & Marée met a disposition des producteurs, des équipements
de tri et de pesage et en assure |'enfretien.

Le tri du poisson est réalisé par le producteur ou le personnel de la halle & marée conformément aux
réglementations européennes et nationales, dans la mesure ou les especes disposent de normes de
calibrage. Dans le cas ou ces normes seraient absentes, les coutumes locales restent d’usage.

Au méme titre que les producteurs et conformément & I'article D932-8 du code rural et de la péche
maritime et a I'article 22 du présent reglement, la halle & marée garantit le respect des regles relatives
aux captures et aux normes communes de commercialisation fixées par les reglements (CE) n° 2406/96
du Conseil du 26 novembre 1996 et (CE) n°® 1224/2009 du Conseil du 20 novembre 2009, notamment en
matiere de tri et de pesée
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Le tri pourra s'effectuer & partir de la calibreuse automatique laissée a disposition des producteurs pour
un usage en libre-service.

Les produits de péche et d'aquaculture sont amenés, soit sur la zone de travail pour triage avant
stockage en chambre froide en vue de leur vente, soit directement en chambre froide dans I'attente
d'étre dirigés vers la zone de travail pour triage ou d'étre vendus directement en I'état apres contréle.

Le poids des lots est déterminé par pesée du ou des bac(s). Ce poids unitaire de chaque lot ne peut
dépasser 25 kg exception faite des lots se composant d'une piéce unique ou des conditionnements en
palette qui peuvent excéder ce poids

Les poissons n'ayant pas la taille minimale de commercialisation et/ou de capture sont retirés de la
vente, identifiés et isolés pour destruction en donnant lieu a I'établissement d'un bon en double
exemplaire de destruction dont I'un sera remis au producteur.

Pour les coquillages vivants, (pétoncle noir, pétoncle blanc, buccin, coquille St Jacques, huitres
plates....,), une étiquette comprenant la marque d’identification pour se conformer a la section VII du
reglement CE n° 853/2004 est insérée dans les conditionnements apres vérification des points de
contréle définis dans le plan de maitrise sanitaire (classement de zones, arrété préfectoral de fermeture
de zones).

L'opération de tri-conditionnement et calibrage est effectuée, sur les matériels installés dans la halle a
marée, par les producteurs, ou sur la demande de ces derniers par le personnel de la halle & marée,
cette prestation donnant alors lieu d une taxe prélevée lors des ventes aux encheéres sur le chiffre
d’'affaire réalisé.

Les services de la Halle a marée veillent & assurer la bonne conservation des produits débarqués et
organisent a cet effet, les différentes prestations rendues aux usagers en fonction de critére des lors qu'ils
assurent le tri et la manutention des produits.

Pour les producteurs ne faisant pas appel aux services de la Halle d Marée pour le tri et la manutention,
il leur appartient de d'assurer le fraitement adapté des produits dés que possible pour conserver la
qualité d'origine.

Dans tous les cas le producteur est, conformément aux dispositions en vigueur, propriétaire de ses
apports jusqu’d leur adjudication lors de la vente aux enchéres. Il est responsable du tri, du calibrage et
la qualification de sa production.

La Halle d marée sera la seule habilitée a réaliser la pesée afin de garantir la fransparence des
opérations commerciales.

Lors de la pesée, les lots sont enregistrés sur le systeme informatique permettant d'une part la gestion
des stocks entrés et également I'alimentation du site internet de prévisions des apports de la criée de
La Rochelle (www.larochellepeche.eu). Une étiquette d'enregistrement est éditée pour chaque bac
constituant le lot et placée dans les bacs apres glagcage.

A la fin de la pesée, un bordereau de dépdt est imprimé et remis au producteur.

Le producteur s'il n'a pas sollicité la prestation de tri-conditionnement devra assurer lui-méme le
glacage et le stockage dans la chambre froide. Une fois pesés, les produits ne pourront plus étre repris
par le producteur.
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Conformément & ses obligations, la Halle & Marée met a disposition des producteurs, des instruments de
tri et de pesage et en assure I'entretien et la certification.

Le traitement des produits de péche et d'aquaculture doit se dérouler de maniére d en permettre la
vente dans I'ordre d'inscription des navires d la vente tel que défini dans I'article 17.

Les produits de péche et d'aquaculture mis a terre, conditionnés dans les contenants ou sur les
équipements fournis par I'Organisme Gestionnaire, ne pourront plus aprés pesé, étre repris par
I'armement ou son représentant

La halle & marée dispose de deux chambres froides (froid positif) placées chacune sous
vidéosurveillance permettant d'accueillir & tout moment les produits de la péche des navires souhaitant
vendre d la criée de La Rochelle.

Le poisson stocké dans les chambres froides reste sous |'entiere responsabilité de son propriétaire. La
responsabilité de la halle & marée ne pourra étre recherchée qu’'en cas avéré de dysfonctionnement
de la chambre froide.

Le poids net du lot affiché sur le ticket d’enregistrement s’ obtient par soustraction, pour un bac complet
de poisson NON GLACE, d'une tare (réputée comprendre poids du bac et la freinte)

Ces dispositions ne s'appliquent pas & certains produits dont la liste est fixée par le conseil consultatif
dont notamment la seiche en noir, les coquilles Saint Jacques, les pétoncles...

Pour tenir compte des déperditions d'eau dans les

ESPECE TAUX DE LA FREINTE produifs entre leur pesée et leur mise en vente, une
SEICHE ‘ 6% freinte peut étre appliquée sur certains produits :
COQUILLAGE ‘ 0%

POISSON ‘ 29 Lq modification de ces freintes relatives fait I'objet de
décision du Conseil Consultatif

Un pont bascule pour la pesée des gros lots ou espece importante est disponible sous la halle & marée

Toute modification de la tare des bacs par une personne non habilitée est formellement interdite et
passible de poursuite judicaire.

Tous les systemes de pesées font I'objet, sous responsabilité de I'organisme gestionnaire, d'un contréle
métrologique annuel effectué par un organisme agréé

Lors de la pesée, des tickets d’enregistrement sont édités portant les informations caractérisant le lot qui
sera vendu. Un ficket d’'enregistrement est placé dans chaque contenant et un bordereau de pesée
est remis au producteur pour garder une trace de ce qui a été stocké dans la chambre froide pour la
prochaine vente aux encheres.
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Dans le cadre de ses obligations déclaratives en matiére de péche maritime, le producteur fransmet
au responsable du Syndicat Mixte les éléments suivants :

- Le numéro d'identification externe du navire de péche
- Le nom du navire de péche

- Le nom du capitaine ou si différents, du vendeur
- Date de la premiére capture de la marée

- Date de la derniére capture de la marée

- Engin de péche

- Zone géographique concernée

- Date de débarquement

- Lieu de débarquement

- Le code adlpha 3 de la FAO de chaque espéce
- Quantité

- Méthode de production

- Produit congelé ou non

Le ticket d'enregistrement comprend les informations suivantes :
- Le numéro d'identification externe du navire de péche
- lenom du vendeur
- Ladate
- Port de débarguement
- L'espéece codée selon le référentiel France Agrimer en vigueur (code FAQ)
- La dénomination commerciale
- Le nom scientifique
- Produits décongelé le cas échéant
- Le code calibre
- Le code présentation (codification du reglement contréle)
- Le code fraicheur (E, A ou B)
- Le poids unitaire du loft, le cas échéant le nombre d'individu
- Le nombre et le type d'emballage
- Lazone et sous-zone de péche ou d’'élevage
- Laméthode de production (péché ou élevé)
- L'engin de péche
- La date début péche
- La date fin de péche
- Le numéro de lot de pesée

- Le code delavente
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- Lo date de la vente
- Le signe officiel de qualité le cas échéant

Sur le ticket figure un code barre reprenant la totalité des informations.

La constitution du lot de vente se réalise lors de I'enregistrement par les agents de vente du catalogue
de vente

Lors de sa réalisation est attribué un numéro de tracabilité unique pour chaque lot constitué se
composant de la maniéere suivante :

VJIMMAANNNNN ou :
- V:codevente
- JJ:jourdevente
- MM :mois de vente
- AA:année de vente

- NNNNN : numéro de lot du jour

Dans la mesure oU le producteur choisit de ne pas faire appel aux services du Syndicat Mixte pour
réaliser le fri de sa production, il reste le seul responsable des opérations de tri et de qualifications des
produits. Il doit veiller au respect des regles d'homogénéité des lots en espéece, en taille et en qualité en
application des dispositions réglementaires en vigueur.

Le producteur est également responsable du respect des reglementations en vigueur en ce qui
concerne les autorisations de captures et les zones de péche des produits mis en vente.

Il est tenu de fournir aux agents du Syndicat Mixte les informations obligatoires relatifs aux produits mis
en vente conformément au Reglement Contréle (date, zones de péche, engins, document de
fransport...... ) afin que ces informations soient intégrées au systéeme de tracabilité.

En cas de non-conformité évidente (poisson interdit & la vente, hors taille...) le personnel du Syndicat
Mixte assurant la pesée et la vente aux encheéres a la responsabilité de retirer ces produits de la vente,
et de procéder a leur destruction (par dénaturation) le plus rapidement possible. En cas de stockage
temporaire dans les chambres froides de la halle d marée, (afin de faire constater les anomalies au
propriétaire des produits, par exemple) ces produits doivent étre parfaitement identifiés.

Dés lors que le personnel du Syndicat Mixte est en charge d’assurer le tri des produits de la péche pour
le compte d'un navire, il se doit de respecter la réglementation en vigueur liée aux regles
d’homogénéité des lots en espéece, en taille et en qualité ainsi que celles liées aux regles de premiere
mise en marché des produits de la mer.
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Le personnel du Syndicat Mixte effectue un contréle visuel des produits mis en vente afin de vérifier toute
non-conformité évidente (poisson interdit & la vente, hors taille, parasité) et est responsable des
opérations de vente.

En cas de non-conformité évidente (poisson interdit a la vente, hors taille...) le personnel du Syndicat
Mixte a la responsabilité de retirer ces produits de la vente, et de procéder a leur destruction (par
dénaturation) le plus rapidement possible. Dans ce cas un bordereau en double exemplaire de
destruction est établi. Un exemplaire est remis au producteur.

En cas de stockage temporaire dans les chambres froides de la halle G marée, (afin de faire constater
les anomalies au propriétaire des produits, par exemple) ces produits doivent étre parfaitement identifiés
comme non commercialisables.

En cas de constat d'infestation parasitaire selon la procédure validée avec les services habilitées, une
information est tfransmise & I'ensemble des acheteurs sur le catalogue de vente afin qu'ils puissent
prendre foutes les mesures correctives nécessaires avant la vente au consommateur final. Une
information est également communiquée aux producteurs des contaminations constatées.

Les services du Syndicat Mixte facilitent I'action et assurent le libre accés a la halle & marée aux
représentants :

- desservices chargés des contréles, notamment contrdles sanitaires et qualitatifs, et contréles des
ventes des produits de la péche,

- des organisations de producteurs reconnues, pour tout ce qui concerne la mise en marché et
I'écoulement de la production de leurs adhérents ainsi que la mise en ceuvre des mécanismes
d'intervention.

La vente des apports de péche maritime et d'aquaculture, aprés tri, pesage et stockage par lot
homogeéne, a lieu tous les jours d'ouverture de la Halle & marée, soit les jours ouvrables sauf les jours
fériés, sans obligation toutefois que la totalité des apports soit vendue le jour méme.

La mise & prix se fait par I'agent chargé des ventes, en tenant compte de la tendance des cours et prix
moyen du jour sur une méme espece-taille-présentation-qualité. Mais également des indications du
vendeur ne désirant pas que ses produits soient adjugés en dessous du seuil défini par lui, que le vendeur
soit ou non adhérent a I'organisation de producteurs.

L'identification des lots adjugés s'effectue par un employé de I'Organisme Gestionnaire par le dépdbt
d'une étiquette d'adjudication.

La vente s'effectue a I'aide d'un équipement informatisé. Il est possible d'acheter soit dans la salle
prévue a ceft effet, soit a distance.

Dans le cas d'achat a distance, il appartient a I'acheteur de souscrire aupres du prestataire
informatique un abonnement Iui permettant d’accéder au site de vente. Le Syndicat Mixte ne pourra
étre tenu responsable de tout dysfonctionnement des conditions d'achats & distance qui releve des
équipements utilisés et/ou des lignes de connexion.

A partir de leur poste d'achat local ou a distance, les acheteurs pourront consulter et/ou éditer le
catalogue de vente disponible a partir du site Web apres attribution par I'organisme gestionnaire d'un

Login et d'un Mot de Passe.
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Les acheteurs disposent gratuitement d’'un catalogue par bateau, tout catalogue supplémentaire étant
facturé.

Le systéme informatique de vente pourra évoluer vers une interconnexion avec d'autres marchés et
éventuellement s'intégrer a un réseau télématique.

A l'issue de la vente, tous intervenants mareyeurs et producteurs pourront consulter, selon les
autorisations accordées par I'organisme gestionnaire, le résultat de leurs achats ou de leurs ventes et
les éditer & partir du site Web.

1. Présentation des produits a la vente

Les produits seront exposés a la vente dans les chambres froides, par lot homogéne autant que faire se
peut, dans des contenants ou sur des équipements, conformes aux normes, fournis par I'Organisme
Gestionnaire. Toutefois, le vendeur peut présenter ses produits a la vente dans ses propres contenants
ou équipements sous réserve de la conformité de ceux-ci aux diverses normes et de I'agrément de
I'Organisme Gestionnaire.

Ces contenants et équipements ne peuvent en aucun cas étre utilisés par les usagers pour leurs besoins
propres, y compris dans I'enceinte des installations portuaires.

Ces dispositions ne s'appliquent pas aux emballages perdus, fournis et facturés aux usagers par
I’Organisme Gestionnaire.

Le poids minimum d'un lot présenté a la vente est défini sur proposition du Conseil Consultatif, en tenant
compte du type de péche, étant précisé que ce poids est fixé de telle sorte qu'il conserve un caractére
de marché de gros et permet que la commercialisation soit assurée avec la rapidité exigée pour la
bonne conservation des produits.

Le poids net des contenants, ainsi que la freinte éventuellement applicable pour tenir compte de la
déperdition en eau des produits, lors de leur stockage avant-vente, sont fixés par I'Organisme
Gestionnaire en accord avec les services de la direction départementale de la protection des
populations, espece par espece, apres avis du Conseil Consultatif.

Il est précisé que seuls les produits conformes aux tailles minimales, aux normes de commercialisation et
aux normes sanitaires seront présentés a la vente. Les produits non conformes seront dénaturés, sur
place, par I'Organisme Gestionnaire.

En matiere d'appellation des produits de la mer mis en vente, seules sont utilisées les appellations
officielles en francais.

2. Les différents modes de ventes

La vente de la totalité des produits de péche et d'aquaculture débarqués ou acheminés par tout
moyen approprié, en vue de leur vente, doit éfre réalisée, apres contréle du poids par le Syndicat Mixte,
soit aux encheéres publiques, soit par ventes directes ou en contrat de gré a gré définies ci-apres.

2.1.  Ventes aux encheres publiques :

Elles s'effectuent dans les conditions prévues par le décret du 28 juin 1958 et ses textes d'application
relatifs & la pratique des encheres dans les lieux affectés a I'expédition ou a la vente en gros des denrées
et produits provenant de I'agriculture et de la péche.
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Les regles de prise en charges des produits sont décrites & I'article 21 du présent reglement.

Préalablement a la vente et conformément a ses obligations en matiére de fracabilité et de publicité,
des ventes I'organisme gestionnaire enregisire sous forme électronique les informations ci-dessous :

- Le numéro de lot de pesée

- Le numéro d'identification externe du navire de péche
- le nom du navire de péche

- Le nom du fournisseur

- L'adresse du fournisseur

- Le code Fao de l'espéce

- La dénomination commerciale

- Le nom scientifique

- Produits décongelé le cas échéant

- Le code calibre

- Le code présentation (codification du reglement contréle)
- Le code fraicheur (E, A ou B)

- Le poids unitaire du lot, le cas échéant le nombre d'individu
- Le nombre et le type d'emballage

- Lazone et sous-zone de péche ou d'élevage

- Laméthode de production (péché ou élevé)

- L'engin de péche

- La date début péche

- Lo date fin de péche

- Le code delavente

- Lo date delavente

- Le signe officiel de qualité le cas échéant

Lors de la vente sont affichées sur I'écran de vente a minima les informations suivantes :
- Le numéro d’'identification du lot
- Le nom du navire de péche
- Le poids du lot
- Le nombre de caisses
- Lenomdel'espéece
- Le nom scientifique
- Le calibre
- La présentation

- La fraicheur
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- Lazone géographique de capture

- La catégorie de I'engin de péche

Aprés a la vente et conformément a ses obligations en matiére de tracgabilité et d’information au
consommateur, lI'organisme gestionnaire, mets a disposition de Il'acheteur via le site internet
(www.larochellepeche.eu ), les informations ci-dessous :

- Le numéro d'agrément sanitaire du Syndicat Mixte

- Le numéro de lot de pesée

- Le numéro d'identification externe du navire de péche
- le nom du navire de péche

- Le nom du fournisseur

- L'adresse du fournisseur

- Le code Fao de l'espéce

- La dénomination commerciale

- Le nom scientifique

- Produits décongelé le cas échéant

- Le code calibre

- Le code présentation (codification du reglement contréle)
- Le code fraicheur (E, A ou B)

- Le poids unitaire du lot, le cas échéant le nombre d'individu
- Le nombre et le type d'emballage

- Lazone et sous-zone de péche ou d'élevage

- Laméthode de production (péché ou élevé)

- L'engin de péche

- La date début péche

- Lo date fin de péche

- Le code delavente

- Lo date dela vente

- Le signe officiel de qualité le cas échéant

- Le prix aukilo

Conformément a ses obligations en matiere d'établissement et transmissions des notes de vents,
I'organisme gestionnaire enregistre sous forme électronique les informations ci-dessous, qu’elle transmet
par voie électronique (RIC4) quotidiennement a France Agrimer.

- Le numéro d'agrément sanitaire du Syndicat Mixte
- Le numéro de lot de pesée

- Le numéro d'identification externe du navire de péche

le nom du navire de péche
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- Le nom du fournisseur

- Nom de I'acheteur

- N°TVA de lI'acheteur

- N°Siret de I'acheteur

- Le code Fao de l'espéce

- La dénomination commerciale

- Le nom scientifique

- Produits décongelé le cas échéant

- Le code calibre

- Le code présentation (codification du reglement contréle)
- Le code fraicheur (E, A ou B)

- Le poids unitaire du lot, le cas échéant le nombre d'individu
- Le nombre et le type d'emballage

- Lazone et sous-zone de péche ou d'élevage

- Laméthode de production (péché ou élevé)

- L'engin de péche

- La date début péche

- Lo date fin de péche

- Le code delavente

- Lo date delavente

- Le prix

- Le numéro de référence du relevé de vente le cas échéant
- Le contrat de vente le cas écheant

- Laréférence du document de transport, le cas échéant

- Laréférence de la déclaration de prise en charge, le cas échéant

A l'issue de chaque opération de vente, un ticket d'adjudication est imprimé reprenant la totalité des
informations nécessaire a la tracabilité au travers d'un QR code. Autant d'étiquettes que de caisse
composant le lot sont édités et déposés dans chaque caisse.

2.2. Ventes directes ou de gré a gré:

Les transactions directes enfre acheteurs et vendeurs et les marchés de gré a gré sont autorisés et
s'effectuent, sous réserve que dans chaque cas:

A) Une déclaration soit faite, au Service du Syndicat Mixte, pour chaque navire et pour chaque espéce
faisant l'objet de fransactions directes:
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+ Des tonnages de cette espéce rapportés par le navire,

¢ Des transactions directes effectuées avec indication des données complétes
concernant l'acheteur, l'espece, le tonnage, la taille, la qualité et le prix au
kilogramme. Sont toutefois dispensées de la communication des données relatives &
l'acheteur et au prix, les fransactions effectuées dans le cadre de contrats a prix
déterminé. Dans ce cas, chaqgue livraison effectuée doit faire référence au dit contrat,
dont un exemplaire devra étre communiqué au Directeur de la Halle & Marée avant
la premiére livraison afférente au contrat.

Les acheteurs ont I'obligation, conformément a I'arrété du 02 novembre 2005 relatif aux notes de ventes
de fransmettre d la halle & marée la plus proche du lieu ou du port de débarquement, la note de vente.

La halle @ marée I'enregistre dans le réseau inter criées & destination de France AGRIMER et la transmet
au Directeur Départemental des Affaires Maritimes.

La note de vente doit respecter une présentation et avoir tous les champs renseignés. Le modéele de
note de vente figure en annexe 5 a I'arrété.

B) Des dispositions matérielles permettant de distinguer clairement les lots ayant fait I'objet d'une
fransaction directe de ceux mis en vente aux enchéres publiques.

C) Paiement soit fait, & I'Organisme Gestionnaire et ou aux organismes reconnus, des taxes et
redevances auxqguelles acheteurs et vendeurs sont soumis de maniere obligatoire, et du paiement, &
I'Organisme Gestionnaire, des taxes, redevances obligatoires et prestations de services auxquelles
acheteurs et vendeurs décident de faire appel dans le cadre de leurs fransactions ou marché.

3. La publicité des apports et des cours

Un site Web sera accessible d toutes personnes ayant recu de la part de I'organisme gestionnaire un
login et un code d'acceés permettant de consulter les prévisions de débarquement ainsi que les produits
enregistrés et stockés dans la chambre froide qui seront présentés & la prochaine vente.

Les services du Syndicat Mixte doivent prendre toutes les dispositions utiles pour favoriser la fransparence
des transactions et assurer la publicité des apports et des cours.

4. L'ordre de vente

Le début et la reprise de la vente sont annoncés par un signal sonore ou autre, visant a prévenir les
usagers. Le début de la vente est fixé, le lundi et le lendemain de jour férié a 4h15 et les autres jours a
4h45. Les produits sont vendus selon un ordre défini ci-apres et acté par le Conseil Consultatif :

Produits vivants, Céphalopodes, PEche cétiere (du jour) jusqu’'a 6h, PEche hauturiere en totalité puis
éventuellement reprise péche cbétiere non vendu avant 6h

Les encheres de la halle O marée sont menées sans arrét depuis le premier lot jusqu’au dernier.
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5. l'enregistrement

Les services du Syndicat Mixte enregistrent les informations relatives aux transactions quel que soit le
mode de vente.

lls communiguent, dans les meilleurs délais, aux autorités compétentes, aux organisations de
producteurs reconnues, les renseignements statistiques dont ils disposent concernant les produits et les
fransactions.

lls prennent toutes dispositions utiles pour favoriser la transparence du marché, notamment pour assurer
la publicité journaliere des apports et des cours, au plan local et au plan national et si possible
international, auprés des acteurs économiques.

6. Les modalités d’achat

Seuls les acheteurs en possession d'une autorisation et agrément délivrée par I'Organisme Gestionnaire
sont habilités & participer & la vente aux enchéres. Les acheteurs sont ceux ayant satisfait aux conditions
édictées a I'article 32 du présent Reglement.

Les acheteurs pourront faire le choix du mode d'achat :

- Ensalle de vente a I'aide d'un bouton pour les opérations d'achats ponctuelles ou depuis un
ordinateur portable mis & disposition pour les opérations d'achats régulieres. L'ordinateur
portable est mis & disposition de I'acheteur et est sous sa responsabilité pendant toute la durée
de son utilisation. Il ne peut pas étre emporté apres la vente et reste en place dans la salle de
vente. L'installation de logiciel autre que ceux nécessaires au bon déroulement de la vente
informatisée est formellement interdite.

- Par connexion & distance au travers du réseau internet. Pour cela, I'acheteur doit se rapprocher
du prestataire informatique en charge de la mise en place des enchéres a la halle & marée de
La Rochelle.

Dans toute I'étendue de la Halle ad Marée, I'Organisme Gestionnaire a seul le droit de procéder a la
vente aux enchéres publiques des produits de péche et d'aquaculture. Toutefois, en cas d'impossibilité
dintervention de I'Organisme Gestionnaire, I'Organisation de Producteurs, les vendeurs ou leurs
représentants, pourront enregistrer les offres présentées successivement par les acheteurs jusqu'd la
désignation de celui qui a offert le dernier prix, ceci dans le but de sauvegarder la marchandise,
essentiellement périssable.

Les Organisations de Producteurs sont habilitées & intervenir au nom de leurs adhérents, dans le cadre
des attributions confiées a ces organisations par la réglementation Européenne ou nationale.

Afin de permettre aux organisations de producteurs Ia mise en ceuvre du Réglement (UE) n°® 1379/2013
du 11 décembre 2013 portant organisation commune des marchés dans le secteur de la péche,
modifiant les Reglements (CE) n° 1184/2006 et (CE)
n° 1224/2009 du Conseil et abrogeant le Reglement (CE) n° 104/2000 du Conseil, des conventions sont
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établies entre le gestionnaire et les organisations de producteurs dont les membres vendent sous la
criée.
Ces conventions fixent les devoirs et obligations de chaque partie, en particulier :

= en conférant aux OP un statut d’acheteur sous criée ;

= en communiquant & la criée leurs ordres d'achat ;

= en mandatant la criée pour appliquer les sanctions financieres prononcées par les OP a
I'encontre de leurs membres conformément a leurs décisions internes ;

= en identifiant les achats réalisés par les OP par différents comptes

v« OP achats » pour les lots dont I'OP s'est portée acquéreur sur la base de ses ordres d'achats et
destinés & étre valorisés.

v« OP achats-interventions » pour les lots dont I'OP s'est portée acquéreur sur la base de ses ordres
d'achats et destinés a ne pas étre valorisés.

v« OP stockage » pour les lots faisant I'objet d'un prix de déclenchement et d'une aide
Européenne pour le stockage ayant un débouché a la transformation.

L'Organisation de Producteurs est chargée réglementairement de I'évacuation des produits dont elle
est responsable.

Par convention, elle peut confier I'exécution de cette t&che au personnel du Syndicat Mixte.

Une fois la vente traitée, le Syndicat Mixte transmet aux administrations concernées les fichiers
permettant d'assurer la tracabilité de tous les lots vendus et/ou enregistrés:

= A France Agrimer via le Réseau Inter Criée (RIC)

Afin de permettre aux acheteurs de respecter leurs obligations en termes de tracabilité, le Syndicat
Mixte leur communique en temps réel toutes les informations dont ils ont besoin :

= Al'aide d'un code barre imprimé sur le ticket de vente,

= A l'adide d'un fichier téléchargeable et mis & jour au fil de la vente et accessible depuis leur
compte sur le site Internet du Syndicat Mixte (www.larochellepeche.eu ). L'acheteur est tenu
responsable de l'usage de ces données en dehors de son environnement personnel et
professionnel,

= Toutes cesinformations sont enregistrées sur le serveur du systéme de vente et conservées 10 ans
dans les bases de données du Syndicat Mixte.

Le Syndicat Mixte tient ces informations & la disposition des autorités administratives qui lui en font la
demande.

Le Syndicat Mixte peut communiquer des informations statistiques aux tiers en respectant le principe de
confidentialité des données. Aucune donnée confidentielle ne pourra étre communiquée & des tiers
sans I'autorisation écrite des usagers concernés.
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Sauf pour des raisons de salubrité, les lots ou fractions de lots ayant fait I'objet de saisies ou de
prélevements par les autorités ou organismes agissant dans le cadre de leurs attributions, ne peuvent
étre livrés ou enlevés sans autorisation du Directeur du Syndicat Mixte.

Tous autres lots ou fractions de lots qui entraineraient I'insalubrité des locaux ou des équipements
pourront éfre enlevés par les agents du Syndicat Mixte pour faire cesser la cause d'insalubrité.

Les acheteurs sont propriétaires du lot dés|'acte d'achat prononcé. lIs assurent, dans les meilleurs délais,
I'enlevement des lots acquis, mis a leur disposition dans des contenants fournis par I'Organisme
Gestionnaire et des emballages perdus également fournis par I'Organisme Gestionnaire et facturés aux
usagers. L'acquéreur est seul responsable de ses lots situés dans les chambres froides.

Toutes personnes en possession d'un lot dont il n'est pas I'acquéreur peut faire I'objet de poursuite.
Les acheteurs non locataires intervenants par internet organisent la livraison de leurs achats :

- Soit directement en venant les récupérer aprées la vente, dans ce cas le personnel du Syndicat
Mixte sera chargé de leur stockage en chambre froide moyennant le paiement d'une prestation

- Soit parl'intermédiaire d'un acheteur local qui sera le seul responsable du respect des conditions
sanitaires des lots achetés et de la distribution & I'acheteur initial.

- Soit par le Syndicat Mixte dans le cadre d'une prestation de service comprenant le fimage, le
glacage, la palettisation et la mise & disposition du transporteur retenu par|’acheteur. L'acheteur
étant le seul responsable des relations avec le fransporteur.

Les réclamations ayant lieu pendant la vente sont réglées aussitét par les agents de ventes et pourront
donner lieu d la revente immédiate du lot concerné sil'erreur est due a une qualification du produit ou
du poids.

Aprés adjudication d'un lot lors d’'une mise aux enchéres, aucune contestation ne sera admise par
I'Organisme Gestionnaire, sauf si cette contestation:

¢ intervient avant I'enlevement ou au moment de la livraison du lot concerné et au plus tard
avant 11h00 pour les acheteurs locataires et 16h00 pour les autres intervenants utilisant les
fransporteurs, et porte sur une question ou la responsabilité de I'Organisme Gestionnaire est
engagée,

¢ intervient avant I'enlevement ou au moment de la livraison du lot concerné et au plus tard
avant 11h00 pour les acheteurs locataires et 16h00 pour les autres intervenants utilisant les
transporteurs, et résulte de la non-conformité du lot concerné, quel que soit le critere mis en
cause, du fait bien caractérisé du vendeur.

Dans les deux cas la réclamation devra étre confortée par I'envoi d'un mail a I'adresse
syndicat-mixte@larochelle-peche.port.fr avec le descriptif de la réclamation, les photos éventuelles.

En cas d'acceptation de la réclamation, I'acheteur devra renvoyer I'intégralité du lot en ayant pris la
précaution de bien glacer le lot.

Reglement d'exploitation de la halle & marée Page | 31
La Rochelle // Juin 2023 — en vigueur


mailto:syndicat-mixte@larochelle-peche.port.fr

Pour pouvoir accéder d la vente par internet, I'acheteur doit :

1.

2
3
4,
5

Etre agréé par I'organisme gestionnaire

Respecter le Reglement d’exploitation de la halle & marée

S'assurer de disposer d'une ligison internet de qualité (type ADSL haut débit, fibre optique)
Accepter les présentes conditions du Reglement d’exploitation

Contracter le service de vente a distance aupres du fournisseur de la criée, la société Agisoft
Engineering, par contact téléphonique au 02.96.29.79.08

Prendre toutes les dispositions pour assurer I'enlevement des lots achetés deés la fin de la vente
soit par ses propres moyens soit en utilisant le service de préparation aux expéditions proposé par
I'Organisme Gestionnaire

Dans le cas d'une préparation des achats par le service de préparation aux expéditions de
I'Organisme Gestionnaire, indiquer le fransporteur par lequel la marchandise sera prise en
charge

organiser le retour des bacs de la criée & chaque participation aux ventes ou dans un délai le
plus court possible

Les acheteurs utilisant la vente par internet se connectent aux heures de vente de la halle & marée

Des réclamations pourront étre opérées selon les conditions précisées dans I'article 28

Le coUt des prestations de préparation aux expéditions est prévu dans la grille tarifaire en vigueur

Apres vérification des conditions d’adhésion, et validation des cautionnements un login et un mot de
passe leur seront communigués pour participer aux ventes par internet

Le vendeur est propriétaire de sa marchandise jusqu’'a la vente. Une fois vendue, elle devient la
propriété de I'acheteur qui en assume la responsabilité.

A aucun moment, I'organisme gestionnaire n'est propriétaire du produit.

Reglement d'exploitation de la halle & marée Page | 32
La Rochelle // Juin 2023 — en vigueur



Chapitre 4 — Les dispositions
applicables pour les
vendeurs

Tous producteurs ou apporteurs peuvent demander la vente de leurs produits aux enchéres ou dans le
cadre de contrat ou de vente de gré a gré, sous réserve pour les producteurs de fournir I'acte de
francisation de leur navire et pour les apporteurs les références d'inscription soit au registre du
commerce ou du répertoire des métiers dans le domaine alimentaire ou dans le secteur lié a la
transformation des produits de la péche maritime, ou dans un registre équivalent a I'étranger.
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Chapitre 5 — Les dispositions
applicables pour les
acheteurs

L'agrément des acheteurs de I'Union Européenne et la possibilité d'accéder d la vente aux enchéres
relevent de I'unique responsabilité de I'Organisme Gestionnaire conformément aux textes en vigueur
et est de fait dés la fourniture des éléments ci-dessous.

La participation d'un acheteur aux ventes est soumise a son enregistrement par I'Organisme
gestionnaire. Pour pouvoir éfre enregistré, un acheteur doit conformément aux dispositions en vigueur
et notamment I'arrété du 13 décembre 2013:

- en faire la demande par écrit & I'organisme gestionnaire,

- justifier de son inscription au registre du commerce et des sociétés ou au répertoire des métiers
dans le domaine alimentaire ou dans un secteur lié a la fransformation des produits de la péche
maritime et de I'aquaculture, ou dans un registre équivalent a I'étranger,

- fournir & I'organisme gestionnaire les informations relatives au dépdt d'un cautionnement
correspondant & la couverture financiere nécessaire a la garantie des achats auxquels
I'acheteur procéde ou envisage de procéder ainsi que la couverture des taxes et prestations
relevant des opérations de criée,

- Le montant de la caution est fixé exclusivement par I'Organisme Gestionnaire en fonction des
prévisions de volume d’'achats,

1. Cautionnement et suivi des Reglements

Le montant de la caution déterminé par I'Organisme Gestionnaire destiné a couvrir les achats et les
prestations réalisés par les acheteurs de I'Union Européenne sera mis a disposition de I'association
d’acheteurs ou de producteurs ave laquelle I'organisme gestionnaire aura signé une convention.

1.1.  Gestion des flux financiers par une association d'acheteurs ou de
producteurs :
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Les acheteurs utilisant les services d’une association ou toutes autres structures d'acheteurs et/ou de
producteurs, ils devront justifier leur qualité de membre de cette association ou toutes autres structures
qui doivent avoir signées une convention avec I'Organisme Gestionnaire. Cette convention précisera
les relations et conditions de fonctionnement entre les différentes parties.

L'association communiguera tous les mois la liste des noms des acheteurs autorisés & intervenir en criée.

L'association ou toutes autres structures d’'acheteurs ou de producteurs assurera la liquidation des
transactions selon les conditions prévues par le Réglement d'exploitation de la Halle & marée
moyennant le paiement par I'organisme gestionnaire & ladite association d'une contribution fixée dans
la convention.

L'association ou toutes autres structures d’'acheteurs ou de producteurs assurera pour ses membres le
suivi des encours et du maintien a 80% de la caution. Elle informera quotidiennement I'Organisme
Gestionnaire de toutes coupures aux enchéres d'un de ses membres ayant atteint ou dépassé le
pourcentage convenu d’'encours.

Cette structure est mandatée par ses adhérents pour garantir et payer au nom et pour le compte de
ces derniers :

- Les ventes nettes dues aux producteurs ayant vendu sous criée

- Tous les paiements qu'il s'agisse de producteurs ou apporteurs se font par virements bancaires
de compte & compte (dans les délais fixés par le Reglement d'exploitation de la Halle & Marée)

- Toutes les taxes, liées aux ventes et aux achats sont également réglées par virements bancaires,
de compte & compte, selon les conditions prévues dans les conventions qui auront étaient
signées

- L'ensemble des paiements des acheteurs est effectué par prélevement bancaire au profit de
leur association.

Par ailleurs afin de couvrir toutes prestations servies par le Syndicat Mixte, toute personne sollicitant une
prestation devra déposer une caution de 5 000%.

2. Retrait de I'agrément d’acheteur

Le retrait de I'agrément financier de I'Association d’'acheteurs et/ou de producteurs ou du
dépassement du solde de la caution détenue par I'Organisme Gestionnaire entraine la suspension
immédiate de I'acheteur par le Directeur du Syndicat Mixte. Aprés mise en demeure par lettre
recommandée avec accusé de réception et a défaut de régularisation de sa situation par I'acheteur
le retfrait de I'agrément sera prononcé par I'Organisme Gestionnaire.

L'Organisme Gestionnaire a signé avec I' Association locale appelée ' ACAAPP une convention de
délégation de gestion des flux financiers.

L'association d'acheteur, chargée des opérations financieres et d’encaissement résultant des
fransactions, sera responsable du reversement des droits et taxes qui seront percus sur les vendeurs et
les acheteurs au profit du Syndicat Mixte. Elle assurera le suivi et la gestion des cautions des acheteurs.
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Elle communiquera au Syndicat Mixte les interdictions d'achats dans les délais les plus rapides afin de
permettre au Syndicat Mixte de mettre en place la procédure nécessaire.

Les conventions biparties entre I'association et I'organisme gestionnaire fixeront la modalité de gestion
des flux financiers ainsi que les modalités de reversement des taxes prestations et cotisations.

L'acheteur adhére a cette association, le reglement financier des transactions est assuré par I' ACAAPP
ou tout autre délégataire selon des modalités fixé ci —dessous par le reglement d’exploitation

Les transactions supportent les taxes et redevances en vigueur dans le port et dont le montant est fixé
au baréme portuaire.

Le bareme des taxes d'usage fixes, les taxes des transactions ainsi que les tarifs des différentes prestations
fournies aux usagers sont susceptibles de modification sous réserve du respect des procédures dont ils
relevent.

Les taxes, redevances, prestations et leurs montants sont fixés par le Syndicat Mixte, apres avis du conseil
consultatif de la halle & marée, du conseil portuaire et accord de I'autorité portuaire.

Les transactions peuvent étre assujetties & des taxes pour des organismes tiers qui seront prélevées au
quotidien et reversées aux organismes concernés selon termes prévus dans la convention.

Toutes demandes de prélevement pour des organismes tiers par I’ Organisme Gestionnaire devront faire
I'objet d'une demande écrite et pourront donner lieu d la facturation de frais de fonctionnement

Le Reglement des transactions réalisées par les vendeurs, minoré des taxes et prestations s'effectue
comme suit :

Ventes du Mardi + Mercredi + Jeudi réglées le Vendredi
Ventes du Vendredi + Samedi + Lundi réglées le Mardi

Le Reglement des fransactions réalisées par les acheteurs, augmentés des taxes et prestations s’ effectue
par prélevement automatique a j+8

Les conditions générales d'application des tarifs, les redevances, taxes, et frais divers se rapportant aux
transactions ainsi que les tarifs des différentes prestations fournies aux usagers forment I'annexe 2 du
présent Reglement.

Les redevances, taxes et frais divers se rapportant aux transactions ainsi que les tarifs des différentes
prestations fournies aux usagers sont affichés par I'Organisme Gestionnaire.

Les redevances, taxes, frais et tarifs sont susceptibles de modification sous réserve du respect des
procédures dont ils relevent.

Dans I'hypothése ou les produits mis en vente font I'objet d'une reprise par le vendeur durant la vente,
il doit s'acquitter des taxes et redevances définies dans I'annexe 2 du Reglement d'Exploitation, comme
acheteur et vendeur.
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Chapitre 6 — La gestion des
bacs de criee

Les produits de la péche sont présentés lors des ventes aux enchéres dans des contenants appartenant
a I'Organisme Gestionnaire.

Pour les producteurs :

Une convention pour les producteurs locaux est établie prévoyant le nombre de bacs
nécessaires A I'exploitation du bateau. Ce dernier dépose un chéque de caution correspondant au
nombre de bacs par le prix unitaire en contre partie de la remise des bacs.

A chaque dépdt de bacs en criée, le méme nombre de bacs est redonné aux producteurs afin de
maintenir son stock.

Lors du débarquement, le gardien du Syndicat Mixte assurant également la pesée des lots, inscrit le
nombre de contenants déposés par le producteur, et le nombre repris afin d'assurer la tracabilité.

Le contréle du stock sera réalisé régulierement afin de s'assurer du nombre de bacs. Tout bac manquant
donnera lieu & une facturation.

Tout bac pris en dehors du stock sera facturé sur la base d'une consigne au tarif en vigueur et sera
déduit sur le relevé de vente du bateau

Pour les acheteurs :

A l'issue des ventes, tous bacs pris par les acheteurs sont consignés sur la base d'un prix unitaire de bac
figurant sur les tarifs du port.

La consigne est facturée au jour le jour sur le relevé d'achats de I'acheteur.

Les acheteurs, lors du retour des bacs, doivent les déposer aupres de I'agent du port au local lavage
qui établira un bon de retour qui sera cosigné.

Les bacs retournés seront déconsignés sur le premier relevé d’'achat de I'acheteur, suivant la restitution.

La gestion des bacs des acheteurs s’établit surI'année civile. Les acheteurs doivent avoir procéde a la
restitution de I'’ensemble de leurs bacs au plus tard avant la fin de la premiéere semaine de I'année N+1.
Au-deld aucune déconsigne ne sera prise en compte.

Les déconsignes au terme de I'année n’ayant pu éfre remboursées feront I'objet d'un Reglement par
mandat administratif sur facture.
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Chapitre 7 — L'utllisation de
la plateforme mulfiservices
par les usagers

Les autorisations d'occupation des locaux situés dans 'enceinte des installations portuaires pour la
péche relevant du Domaine Public Maritime sont accordées, par I'Organisme Gestionnaire, dans les
conditions fixées par une convention passée avec l'usager et dans le respect du cahier des charges
remis par I'Organisme Gestionnaire.

Les candidats & I'attribution d'un local devront formuler par écrit leur demande, en précisant les
objectifs de leur implantation.

La durée normale des autorisations d'occupation est fixée a une période de vingt ans, sous réserve que
la durée de la concession dont bénéficie I'Organisme Gestionnaire concernant les installations
portuaires pour la péche, soit au moins égale d cette période.

En cas contraire, la durée de I'autorisation d'occupation est limitée & la durée restante de la concession.

Il est précisé que l'arrét d'autorisation d'exploitation du Syndicat Mixte concernant les installations
portuaires pour la péche, pour quelque cause que ce soit, rend caduque les autorisations d'occupation
accordées aux usagers, quel que soit le nombre d'années restant & courir.

L'Organisme Gestionnaire procéde ¢ l'inscription des demandes d'occupation des locaux sur un registre
réservé d cet effet.

Les principaux éléments servant de base a |'attribution des locaux sont:
¢ l'ancienneté des demandes,
¢ I'implication sur le port et les achats en criée de La Rochelle,

¢ lesréférences des demandeurs au plan de leurs activités portuaires et éventuellement de leurs
autres activités.

L'attributaire d'un local dont I'autorisation d'occupation arrive a terme peut solliciter le renouvellement
de celle-ci.

Dans ce cas, I'aftributaire est prioritaire par rapport aux autres demandeurs pour le local concerné.

Les autorisations d'occupation ne sont pas transférables de droit. L'Organisme Gestionnaire reste seul
habilité & accorder des autorisations d'occupation des locaux dans les conditions décrites ci-dessus.

Apres signature d'une autorisation d'occupation dontil s’engage darespecterles clauses et dépbt d'une
caution correspondant & trois mois de loyer, I'attributaire prend possession des locaux mis & sa disposition
dans I'état ou ils se frouvent apres I'établissement d'un état des lieux.

Les aménagements du local, souhaités par l'attributaire, doivent, quels gu'ils soient, avoir regu
'agrément de I'Organisme Gestionnaire par écrit, préalablement & leur réalisation, et doivent étre

effectués dans les Regles de I'Art. S'agissant d'aménagements liés a |'attribution d'un agrément
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sanitaire, ils doivent également avoir recu, au préalable, I'avis favorable de la Direction
Départementale de la protection des populations.

Ces aménagements doivent également étre conformes aux régles régissant la profession de
I'attributaire, ainsi qu'aux normes auquel le local concerné doit répondre, notfamment au plan de la
sécurité, en particulier de la sécurité électrique.

Les attributaires recoivent le descriptif technique du local ou des locaux qui leur sont afttribués, et
s'engagent a en tenir compte afin d'éviter toute dégradation.

L'inobservation des prescriptions ci-dessus expose |'attributaire d procéder a ses frais a toutes les
réparations nécessaires a la remise en état du local.

La sous location est totalement interdite.

Par application des dispositions en vigueur, une partie des locaux mis a la disposition des usagers,
notamment ateliers de mareyage et locaux de la gare routiére, sont considérés comme "locaux
mouillés" et leurs occupants sont dans l'obligation de soumettre leurs installations et équipements
électriques a un contrdle exécuté par un organisme agréé, dont la périodicité est celle définie par la
législation en vigueur. Une copie du rapport, ainsi que le certificat de contréle et de conformité délivré
par I'organisme agréé devront étre fournis annuellement a I'Organisme Gestionnaire.

Le locataire devra souscrire une assurance dont il adressera une copie de I'attestation a I'Organisme
Gestionnaire annuellement.

L'attributaire est tenu, dans les locaux occupés, de procéder aux réparations d'entretien, telles qu'elles
sont définies dans I'article 606 du Code Civil, faute de quoi, I'Organisme Gestionnaire peut y pourvoir
aux frais de I'attributaire, notamment lorsque la sécurité des usagers est menacée.

L'attributaire est également tenu de maintenir le local et ses abords en bon état de propreté.
Le retrait de I'autorisation d'occupation d'un local est prononcé d'office dans les cas suivants:
¢ sous-location totale ou partielle du local, méme a titre gratuit,
¢ mise en liguidation judiciaire de |'attributaire,
¢ exploitation du local non conforme aux regles régissant la profession de I'attributaire,

¢ exploitation du local pour I'exercice d'activités autres que celles pour lequel le local concerné
a été concu,

¢ sous exploitation notoire du local,
¢ non-paiement des sommes dues,

¢ inexécution de l'une ou de plusieurs des clauses de I'autorisation d'occupation, sans préjudice
de l'action judiciaire que I'Organisme Gestionnaire ou I'Etat pourrait entreprendre & I'encontre
de l'attributaire.

Le retfrait de l'autorisation d'occupation d'un local peut également étre prononcé lorsqu'un motif
d'intérét public l'exige.

Dans tous les cas, le retrait de I'autorisation d'occupation d'un local est signifié a I'attributaire ou &
I'administrateur judiciaire en charge du dossier de |'aftributaire en cas de liquidation judiciaire, sous
réserve d'un préavis de deux mois, par I'Organisme Gestionnaire, par courrier expédié en recommandé
avec accusé de réception, étant précisé que le préavis court O compter de la date de premiere
présentation du courrier.

L'attributaire est tenu d'évacuer les lieux et de les remettre a ses frais en leur état primitif, dans les délais
impartis, faute de quoai, il y est pourvu par I'Organisme Gestionnaire aux frais de l'intéressé.

Tout locataire souhaitant mettre en place un systeme de vidéo surveillance devra avant toute
réalisation obtenir|’accord de I'Organisme Gestionnaire en lui adressant une demande écrite précisant
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les caractéristiques techniques de I'installation, le type de cdbles utilisés et en joignant le plan de
I'installation ainsi que I'autorisation délivrée par la Commission Départementale de la Préfecture.

Les locataires ne doivent en aucun cas, sauf accord express de I'Organisme Gestionnaire du fait
d'apports de produits nécessitant le stockage de cuves encombrantes, utiliser les couloirs de circulation
a des fins de conditionnement, d’ emballage, de palettisation, d’'entreposage de produits,
conditionnement, emballage, consommable...

1. Les déchets des entreprises locataires

Les enfreprises locataires de la Halle d marée, dans le cadre d'une convention, se voient fournir en
location mensuel un conteneur pour les déchets organiques. L'entreprise doit acheminer son conteneur,
tous les jours du lundi au vendredi pendant les heures de présence du personnel du port, au locall
déchet. La prise en charge du conteneur donnera lieu a I'établissement d'un bon co-signé de vidage.
Le locataire pourra dans le local déchet procéder au nettoyage —désinfection de son conteneur. Les
prestations fournies par I'organisme gestionnaire et les frais d'évacuation seront facturé aux locataires

Pour les déchets non-organiques, les locataires disposent dans les couloirs de différents contenants
permettant de faire un ftri sélectif de leurs déchets et de recherche de voies de valorisation. Les
contenants sont régulierement pris en charge et vidés par les agents du port.

L'utilisation des conteneurs de toutes sortes des parties communes est exclusivement réservée aux
locataires du port.

2. La gestion de la déchéterie

Pour le port de service, une déchetterie permet de trier et d'éliminer les délivres et déchets provenant
des producteurs.

Des bennes de pré-tri sont a disposition en téte d'épis et font I'objet d’'un ramassage régulier par les
agents du Syndicat Mixte pour une mise en déchéterie.

Des équipements de collecte des huiles usagées sont disponibles ainsi que des modules de récupération
des bidons usagés.

Une benne de collecte du bois est disponible en décheterie.
Une benne de collecte du fer est disponible en décheterie.

Toute personne prise 4 réaliser des dépdts sauvages ou des déchets n’ayant aucun rapport avec
I'activité maritime pourra faire I'objet de poursuites et se verra facturer les coUts relatifs a leur élimination.

1. Les viviers
Un ensemble de viviers est proposé en prestations de services aux professionnels destinés a recevoir des
poissons, des crustacés ou coquillages
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Les viviers sont destinés & entreposer des produits qui doivent étre vendus en criée par les producteurs.

Les produits vendus en criée font I'objet d'un conditionnement soit par le producteur sous contréle d’un
agent du port soit par le personnel du port avec dépdt de la marque d'identification portant I'agrément
FR17.300.054 CE

Dans le cas d'un usage pour une vente directe, I'usage du vivier est soumis a une sur facturation telle
que définie dans la grille tarifaire et ne pourra se faire que selon les disponibilités. Le producteur devra
pour se faire disposer d'un agrément expédition qu'il devra fournir au Syndicat Mixte

L'usage est principalement destiné aux producteurs quiy entreposent leurs produits vivants et quireglent
le débit d’air nécessaire a leurs produits. Le vivier reste tout le temps qui précede la présentation des
produits & la vente sous la responsabilité du producteur.

Les locataires peuvent, sous réserve de disponibilités, louer un vivier pour y entreposer des produits qui
auront fait I'objet d'achats en criée de La Rochelle et seront sous la responsabilité du locataire

2. La purification

Un outil de purification est proposé en prestations de services aux mytiliculteurs.
Cet outil agréé par les Services vétérinaires fait I'objet de conditions particulieres d'utilisation.

Le professionnel qui souhaite en bénéficier doit en formuler la demande auprés du service administratif
du port afin d'organiser I'accuell, le suivi, la tracabilité et les analyses associées.

Un cahier des charges précis lui sera remis.

Lors de tous dépodts, le producteur devra communiquer au moment du dépdt son document
d'enregistrement.

3. La machine a glace

Deux machines d glace sont disponibles sur le port de péche.
Une tour a glace intérieure a destination de toutes personnes mareyeurs ou détaillants.

Une tour & glace extérieure principalement destinée aux producteurs mais également aux autres
usagers.

Les deux équipements fonctionnent sur le méme principe d'un badge délivré par I'Organisme
Gestionnaire.

La tour & glace intérieure permet de délivrer des doses de 50 kg de glace par passage du badge devant
le lecteur.

La four & glace extérieure permet apres passage du badge de choisir la quantité souhaitée.

Le tarif et les conditions de paiement appliqués dépendent de la nature de I'opérateur (producteur,
mareyeur, détaillant, poissonnier, particulier) et est inscrit au tarif du port
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1. Organisation du débarquement

Le débarquement est autorisé, dans les limites de I'agglomération de La Rochelle, au port de péche de
Chef de Baie:

Epis de déchargement,
Epis de stationnement,
Cale en pente,

Pontons flottants.

Les navires pourront stationner aux points de débarquement autorisés. Les navires pourront sous leur
responsabilité utiliser les équipements de levage et/ou de manutention sous réserve de disposer des
habilitations et/ou autorisations délivrées par des organismes certifiés, documents qui devront étre
fournis au préalable au service de la halle & marée.

Le navire devra, avant I'acheminement du produit vers un autre port, fournir le bon de transport et une
copie du log book.

Les navires débarquant et ne vendant pas en criée de La Rochelle se verront appliquer le Reglement
CE 224/2009, pour les autres, ils devront le cas échéant justifier d'une dérogation a la pesée.

Pourles navires vendant en Espagne et en dehors de tout accord Franco-Espagnol, le producteur devra,
a défaut de pesée la totalité de sa production, réaliser au minimum un plan de pesée par sondage
prévu localement et validé par les Affaires Maritimes.

I devra communiquer & I'issue de la vente, au service de la halle & marée, une copie de son bordereau
de vente afin de permettre I'établissement du décompte de la redevance d'équipement due.

Toutes utilisations de matériels portuaires sont soumises a la fourniture par les professionnels des
autorisations et/ou habilitations imposées par la reglementation en vigueur.

Les producteurs devront pour I'évacuation de leurs délivres utiliser les bennes situées en téte d’'épis. Les
producteurs générant des déchets se verront appliquer un tarif d'élimination de déchets et de
nettoyage de quai conformément au tarif en vigueur.

Les producteurs supporteront les frais liés & I'utilisation de I'outilage public et/ou tout engins de
manutention

1. Publicité des tarifs

Les tarifs en vigueur seront portés a la connaissance du public au moyen d'affichage.

L'Organisme Gestionnaire sera responsable de la conservation de cet affichage et le remplacera toutes
les fois que cela sera nécessaire.
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2. Perception des taxes de redevances

La perception des taxes et redevances devra étre faite d'une maniere égale pour tous, sans aucune
faveur, selon le principe de 'égalité de traitement entre les usagers.

3. Registre des réclamations

Il sera tenu dans les bureaux de I'Organisme Gestionnaire un registre destiné d recevoir les réclamations,
soit a I'encontre de I'Organisme Gestionnaire, soit & I'encontre de ses agents, soit a I'encontre de I'outil
mis a la disposition des usagers. Les moyens mis en ceuvre pour pallier ces réclamations y seront
également notés.

4. Conditions de Réglement

4.1. Transactions
Le paiement des taxes et redevances afférentes aux fransactions en criée s'effectue:

¢ par prélevement surle montant des transactions,

4.2. Prestations diverses et outillage
Le paiement des prestations diverses et d'outillage s'effectue sur facture. Les factures sont émises dans
la premiere décade suivant le mois. Le délai de paiement est de 30 jours fin de mois date de facture.
Passé ce délai, les sommes dues pourront porter intérét au taux d'escompte de la Bangue de France,
majoré d'un point.

4.3. Loyers et charges connexes
Le reglement du loyer est payable d’'avance mensuellement. Les factures de loyers sont émises la
derniére semaine du mois en cours et doivent étre acquittées dans la premiére semaine du mois suivant.

Les loyers de la gare routiere et des bureaux sont payables d'avance trimestriellement. Les factures sont
émises la derniere semaine du trimestre en cours et sont payables la premiere décade du trimestre
suivant.

Le paiement des charges connexes est payable mensuellement ou trimestriellement et & terme échu.
Les factures sont émises dans la premiere décade suivant le mois ou le frimestre et sont payables dans
un délai de 30 jours date de facture.

Dans tous les cas passé le délai de paiement, les sommes dues pourront porter intérét au taux
d'escompte de la Banque de France, majoré d'un point.

5. Suspension des prestations

Tout non-paiement des sommes dues sur les transactions, des factures de prestations diverses et
d'outillage et des factures de loyers et charges connexes, pour quelque cause que ce soit, entrainera
ipso facto la signification de la suspension des dites prestations, sans préjudice des actions nécessaires
pour recouvrer les sommes dues.
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Chapitre 8 — Divers et
exécution

Le présent Reglement annule et remplace le Reglement et les prescriptions précédemment arrétés.

Il peut étfre modifié par voie d'avenant apres consultation du conseil consultatif de Ia halle & marée en
présentiel ou par consultation écrite

Si des comportements ou des pratiques d'usagers ne respectent pas la réglementation en vigueur sur
le domaine portuaire, des sanctions peuvent étre prononcées a leur égard.

Ces sanctions devront étre proportionnées aux faits qui leur sont reprochés et mises en oeuvre
graduellement.

Les intéressés sont avisés au préalable des faits relevés a leur encontre, des dispositions gu'ils ont
enfreintes, et des sanctions qu'ils encourent.

lIs sont informés du délai dont ils disposent éventuellement pour faire valoir leurs observations écrites ef,
le cas échéant, les modalités selon lesquelles ils peuvent étre entendus.

Les dispositions de I'article 24 du décret n° 2013-1073 du 27 novembre 2013 s'appliquent a ces mesures.
La graduation des mesures se fera comme suit :
= courrier simple d’'avertissement,

= courrier recommandé avec mise en demeure en cas de récidive ou de poursuite des pratiques
incriminées,

= mise en application de la sanction pour une période limitée,

= mise en application d'une sanction définitive.

Le présent Reglement est fait en application du Décret 2013-1073 du 27 novembre 2013 relatif au
débarguement, au transbordement et & la premiere mise en marché des produits de Ia péche maritime
et de I'aquaculture marine ainsi que de I' Arrété du 13 décembre 2013 fixant les dispositions communes
au Reglement d'exploitation des halles d marée.

Le présent Reglement annule et remplace le Reglement et les prescriptions précédemment arrétés.
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Il est proposé par I'Organisme Gestionnaire a I'approbation de la Préfecture de Charente Maritime,
apres avoir recueilli I'avis des représentants professionnels, du Conseil Consultatif, de |'autorité portuaire,
du Directeur Départemental des Territoires et de la Mer, du Directeur Départemental de la protection
des populations.
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Annexe 2

Services et prestations
Tarifs 2024

PORT miam
Chef de Baie

LA ROCHELLE
PECHE - MAREYAGE - CONCHYLICULTURE
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Services et prestations - Tarifs 2024

_Toc755103%94

PRESTATIONS INDUSTRIELLES 51
LOCATION DE MATERIELS 51
SERVICES AUX PROFESSIONNELS 52

Aux bateaux 52

Aux acheteurs 52
REDEVANCES 53

Aux bateaux 53

Aux acheteurs 53
PRESTATIONS INDUSTRIELLES 55
LOCATION DE MATERIELS 55
REDEVANCES 56
ESCALES EXTERIEURES 56
SURFACES LOCATIVES SOUS CONVENTION LOCATIVE 61
SURFACES LOCATIVES SOUS AUTORISATION D’OCCUPATION TEMPORAIRE 62
SERVICES AUX LOCATAIRES 62
DIVERSES PRESTATIONS 64
ANIMATIONS GRAND PUBLIC 64
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Services et prestations - Tarifs 2024

A N\ /s
B Halle a maree

Services, prestations et redevances
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Services et prestations - Tarifs 2024

Tarif en euros

Designation Conditions d’'application Unite (€) HT
Usagers de la halle & marée
i €/tonne 69.33 €
Volume acheté < 10t par mois
Usagers de la halle d marée
i . €/tonne 57.23 €
Vente de glace paillefte Volume acheté entre 10t et 100 t par mois
Usagers de la halle d marée
) €/tonne 51.50 €
Volume acheté > 100 t par mois
Professionnels extérieurs €/tonne 96.71 €
Carte de glace €/carte 22.90 €
ler badge d'acces (uniguement locataires S .
Badge barriére (contrdle du site) Al'unite Gratuif
d'acceés) Edition lémentair rnon
on suppiementarre ouusage (.) Al'unité 22.90 €
locataire
Electricité Al'unité | €/kWh 0.50 €
Au forfait | € 17.64 €
Equ douce Al'unité  €/m3 3.70 €
Au forfait | € 19.47 €
Rouleau film plastique Rouleau de 15 kg €/rouleau 61.90 €
Désignation Conditions d’application Unité Tarif en euros
(€) HT
Usagers de la halle d marée €/vivier/jour | 3.72 €
Vivi Surtaxe vivier pour stockage de
ivier e v 4
produits vivants Hors Cne'e. (os:ho‘r €/vivier/our | 46.38 €
ou vente) ou pour une utilisation
prolongée par usagers extérieurs
Grue cétiére Manutention par agent du port €/h 36.65 €
. Locataires du port  €/h 73.30 €
Chariots élévateurs avec chauffeur : o
Professionnels extérieurs | €/h 84.64 €
Chariots élévateurs sans chauffeur Locataires du port = €/h 36.65 €
(présentation du CACES obligatoire) Professionnels extérieurs = €/h 42.32 €
Caisses Ala caisse | €/caisse/jour @ 0.57 €
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Services et prestations - Tarifs 2024

Aux bateaux

Tarif en euros

Désignation Conditions d’application Unité (€) HT
Déchargement Par le personnel du port €/h/agent 36.65 €
Par le personnel du port €/h/agent 25.05 €
Tri et manutention
Accord conventionné €/kg 0.11 €
Lavage bacs €/bac 0.18 €
Aux acheteurs
Désignation Conditions d’application Unité Tarif en euros
(€) HT
Ramassage des lots en criée
€/h 25.05 €

(forfait 15 min par palette)

Préparation expédition
Préparation des palettes (glace,

film et dépdt au transporteur) €/palette 9.27 ¢

Lavage bacs €/bac 0.18 €
Téléphone salle de vente €/mois 11.28 €
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Services et prestations - Tarifs 2024

Aux bateaux

Désignation Conditions d’application Tarif

Redevance Equipement des Ports de

Péche (R.E.P.P) 1.50 %
Redevance d’Exploitation % CA sur vente brute 1.60 %
Cobtiers 1.60 %

Redevance tri et manutention
Hauturiers 2.23 %

Aux acheteurs

Désignation Conditions d’application Tarif

Redevance Equipement des Ports de

Péche (R.E.P.P) 1.50 %
Redevance d’Exploitation 1.10 %
. . % CA sur achat brut Cofiers 0.40 %

Redevance tri et manvutention
Hauturiers 1.40 %
Redevance caisse 0.40 %
Redevance acheteurs non locataires 1.70 %

Tarif en euros

Désignation Conditions d’application Unité (€) HT
Taxe applicable & tout
Taxe dépét sauvages confrevenant déposant sans _
P 9 autorisation ses déchets sur le site  forfaif 250 €
portuaire
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Services et prestations - Tarifs 2024

PORT Port de services

Chef de Baie : :
A RO CHEL LE e Services, prestations et redevances

PECHE » MAREYAGE » CONCHYLICULTURE
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Services et prestations - Tarifs 2024

Désignation Conditions d’application Unité Tarif en euros

(€) HT
Navires de péche €/tonne 69.33 €
Vente de glace paillette
Carte de glace €/carte 22.90 €
Rouleau film plastique Rouleau de 15 kg €/rouleau 61.90 €
i i Forfait pastille €/pastille 11.10 €
Eau et électricité ) ) ) )
Al'unité (eau ou électricité) €/unité 0.90 €
Electricité ,
Au forfait Alescdle  1744€
Eau douce '
Au forfait Alescdle  1947¢
Désignation Conditions d’application Unité Tarif en euros
(€) HT
Usagers de la halle d marée €/vivierfjour | 3.72 €
Vivi Surtaxe vivier pour stockage de
ivier e 2
produits vivants Hors Cr|e.e. (oc.:ho’r €/vivierfour | 46.38 €
ou vente) ou pour une utilisation
prolongée par usagers extérieurs
Grue coétiere Manutention par agent €/h 36.65 €
. Locataires du port  €/h 73.29 €
Chariots élévateurs avec chauffeur ) o
Professionnels extérieurs | €/h 84.64 €
Chariots élévateurs sans chauffeur Locataires du port = €/h 36.65 €
(présentation du CACES obligatoire) Professionnels extérieurs = €/h 42.32 €
Caisses A la caisse | €/caisse/jour @ 0.58 €

Applicable & tous les usagers du

€/h 18.31 €
port

Transpalette
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Services et prestations - Tarifs 2024

Désignation Conditions d’application Tarif
Redevance Equipement des Ports de

Pache (R.EP.P) % CA sur vente brute 1.50 %
Redevance base avancée % CA sur vente brute 1.50 %

Tarif en euros

Designation Conditions d’application Unité (€) HT
Taxe applicable & tout

Taxe dépét sauvages confrevenant déposant sans _

P 9 autorisation ses déchets sur le site | forfait 250 €

portuaire

Désignation Conditions d’application Tarif
Conventionné €/escale 1269.95 €

Frais d’escales extérieur
Jour supplémentaire €/jour 98.61 €

Eau Tarif Ville La Rochelle €/m3 3.16 €*

*Les prix apparaissant dans des cases sur fond jaune sont susceptibles d'évoluer en cours d'année.
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Services et prestations - Tarifs 2024

PORT afean Stationnement

| A ROCHELL E ee—

PECHE » MAREYAGE + CONCHYLICULTURE TOrifS p OrTU Oires
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Services et prestations - Tarifs 2024

Tarif en euros

Désignation Conditions d’application Unite (€) HT
Péche/conchyliculture Metre linéaire/jour 2,58 €
Péche/conchyliculture : activité touristique Forfait/an 3094.10 €

Forfait/an 1933.81 €
Bateaux conchylicoles
Forfait/mois 193.38 €
Bateaux de services (siege social sur le site . S
. Metre linéaire/an 141.83 €
portuaire de La Rochelle)
Droit de ) . R S
stationnement Bateaux de services (occasionnels) Metre linéaire/jour 2,58 €
Bateaux croisiére et plaisance (occasionnels) | Metre linéaire/jour 3.22 €
Bateaux de plaisance Métre linéaire/an 193.38 €
.Iv\e’rre,‘lmeowe/on, 64.46 €
jusqu'a 15 passagers

Bateaux de croisiere
Metre linéaire/an, 128.92 €
plus de 15 passagers

Ponton course au large Métre linéaire/jour 5.15€

Electricité Tous navires - a I'unité €/kWh 0.50 €

Eau douce Tous navires - a I'unité €/m3 3.70 €

Désignation Conditions d’application Tarif

Forfait annuel d'utilisation de I'eau et de Forfait
2 s . orfai
Utilisation eau et électricité "clectricite .Sur les pontons ro"r‘ron‘rs G, annuel 250 €
tous les navires quelle que soit la durée
de stationnement
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Services et prestations - Tarifs 2024
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Services et prestations - Tarifs 2024

PORT it

Chef de Baie Locatif

PECHE » MAREYAGE » CONCHYLICULTURE

Tarifs des surfaces locatives
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Services et prestations - Tarifs 2024

Tarif en euros

Designation Conditions d'application Unite (€) HT
Ateliers de mareyage nus m2/an 51.2 €
Location de surfaces sur Ateliers gare routiere Nob 11 438.5 €
la plateforme portes/an
multiservices Locaux administratifs m2/an 58.30 €
Local commercial dans I'enceinte de la criée m?2/an 58.50 €
Location de chais Chai nu de 50 m? €/mois  292.20 €
d’'armement
.. Ala
Salle de la criée (surface 150 m?) . . 57.86 €
journée
Salles de reunion Salle de visioconférence A la , 297.57 €
journée
Caution
L Téléphone interne €/mois 11.28 €
Téléphonie o
Téléphone salle de vente €/mois 11.28 €
. L : . ) )
Climatisation d’'ateliers de 90 m?, 160 m €/an 2191.46 €
et 180 m?
Climatisation d'ateliers de 270 m? et 360 m? €/an 4 382.60 €
Distribution de froid Climatisation d'ateliers de 540 m? €/an 6573.95 €
Climatisation d'ateliers de 720 m? €/an 8765.09 €
Climatisation d'ateliers de 1 080 m? €/an 13 147.68 €
KWh supplémentaire €/KWh 0.16 €
Entretien/Assainissement Prestations sur communs €/an 3587.10 €
Eau saumdatre €/m3 1.19 €
Distribution d’eau
Eau douce €/m3 1.90 €
Manutention bennes déchets €/tonne 15.31 €
Gestion des déchets des Traitement des déchets organiques €/tonne -10.00 €
entreprises locataires Traitement des autres déchets €/tonne 64.50 €
Location container A l'unité 6.54 €
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Services et prestations - Tarifs 2024

Nature du terrain Terrain non bati Terrain bati Travaux
complémentaires

Batiment d'assistance @ @ 6.08 €/m?/an 12.16 €/m?/an* Selon nature des
la péche 31.12 €/m?/an* fravaux
Terre-plein 3.40 €/m?/an - -
Avutres batiments 5.01 €/m?/an* 33.32 €/m?/an -

5.64€/m?/an*
Chai - 36.33 €/m/an -

* . tarif applicable selon nature des activités (péche/culture marine ou autre)

Tarif en euros

Désignation Conditions d'application Unité (€) HT

Travaux de maintenance réalisés par les agents

Travaux de réparation du Port (en dehors du contrat de location)

€/heure 36.65 €

Tarif en euros

Désignation Conditions d’application Unité (€) HT
Taxe applicable & tout
£ trevenant déposant sans
Taxe depot sauvages con ) :
autorisation ses déchets sur le site  forfaif 250€
portuaire
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Services et prestations - Tarifs 2024

PORT aiee Autres services

| A ROCHELLE w—
PECHE » MAREYAGE + CONCHYLICULTURE
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Services et prestations - Tarifs 2024

Tarif en euros

Désignation Conditions d’'application Unite (€) HT
Travaux de réparation Travaux de maintenance et réparation €/heure 36.65 €
Interventions diverses & Prestations de services - Manutention £€/heure 25.05 €
I'attention des usagers Prestations de services - Animations €/heure 36.65 €
Désignation | Conditions d’application Unité P.U HT

Visite de la criee

Visite des installations de la criée réalisée a partir de 4h45, sur une Par
durée de 1h30 - Groupe compris entre 4 et 24 personnes - Accessible personne 7.25¢€
PMR.

A I'heure de

| ; Visite des installations de la criée avec petit déjeuner réalisée & partir | p,
a vente

de 4h45, sur une durée de 1h30 - Groupe compris entre 4 et 24 personne 11.00 €
personnes - Accessible PMR.

La gratuité est accordée pour les établissements scolaires, les centres de loisirs, les
établissements spécialisés (EHPAD, hépitaux...) et les enfants de moins de 12 ans.

Visite des installations de la criée réalisée entre 8n-12h, sur une durée = Par 4.3€
de 1h30 - Groupe compris entre 4 et 50 personnes - Accessible PMR. | Personne

En journée , , s
Visite des installations de la criée avec petit déjeuner réalisee entre | p,
8h-12h, sur une durée de 1h30 - Groupe compris entre 4 et 50 Lorconne 11.00 €
personnes - Accessible PMR.

Visite des installations de la criée réalisée & partir de 18h, surune durée | Par 4.3 €
de 1h30 - Groupe compris entre 10 et 50 personnes - Accessible PMR. | Personne
En soirée i , f s
Visite des installations de la criee avec apéritif sans alcool réalisee a  p,
partir de 18h, sur une durée de 1h30 - Groupe compris entre 10 et 50 personne 82¢
personnes - Accessible PMR.
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Désignation

Services et prestations - Tarifs 2024

Conditions d’application

Balade sur
les quais

Atelier de
découpe
de poissons

Sur les quais

Visite des installations portuaires pour adultes depuis la salle de pesée
jusqu'aux chais d'armement avec prestation  dégustation
moules/huitres et 1 boisson, réalisée a 17h sur une durée de 1h30 -
Groupe compris entre 4 et 15 personnes - Accessible PMR.

Visite des installations portuaires pour enfant entre 4 et 12 ans depuis
la salle de pesée jusqu'aux chais d'armement avec prestation
dégustation moules/huitres et 1 boisson, réalisée a 17h sur une durée
de 1h30 - Groupe compris entre 4 et 15 personnes - Accessible PMR.

Unité P.U HT
Par 8.2 €
personne

Par 4.3¢€
personne

La gratuité est accordée pour les enfants de moins de 3 ans. Cette visite n'est pas
accessible aux groupes scolaires, centres de loisirs et établissements spécialisés.

Comme un mareyeur

Atelier réalisé dans les locaux du Lycée Maritime au sein de la criée -
Groupe de 12 personnes max - Non accessible PMR - Durée 2h30.

Réglement d'exploitation de la halle & marée
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Services et prestations - Tarifs 2024

™M .M

Port Chef de Baie

89, quai du ponant ¢ 17 000 La Rochelle « 0546 00 39 10
www.port-peche-larochelle.com
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Annexe 3

Régles d’hygiene applicables

dans les installations de Port Chef
de Baie a La Rochelle

PORT miam
Chef de Baie

LA ROCHELLE
PECHE - MAREYAGE - CONCHYLICULTURE

Version Juin 2023

Validée en Préfecture de Charente-Maritime




Dans le respect de la réglementation européenne et nationale en vigueur, le port de péche de La
Rochelle applique les regles d'hygiéne imposées par :

- Le REGLEMENT (CE) NO 853/2004 DU PARLEMENT EUROPEEN ET DU CONSEIL du 29 avril 2004 fixant
des regles spécifiques d'hygiene applicables aux denrées alimentaires d'origine animale
(Respect des conditions prévues a I'Annexe Il - Section VIl Mollusques bivalves et Section Vi
Produit de la péche)

- Le REGLEMENT (CE) No 852/2004 DU PARLEMENT EUROPEEN ET DU CONSEIL du 29 avril 2004 relatif
a I'nygiene des denrées alimentaires

Afin de garantir la sécurité alimentaire & toutes les étapes de la chaine alimentaire, le port de péche
appligue les procédures fondées sur les principes HACCP, et favorise la mise en oeuvre de bonnes
pratiques d'hygiéne.
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REGLES GENERALES D'HYGIENE A APPLIQUER DANS LES
BATIMENTS DU PORT DE PECHE

- Interdiction de fumer et de vapoter dans les locaux

- Les animaux ne sont pas autorisés

- Les déchets sont entreposés dans les bennes et conteneurs dédiés et sont réservés aux locataires
du port.

- Interdiction & tout véhicule non destiné a I'exploitation, de pénétrer dans les locaux

- Inferdiction de tout stockage dans les couloirs annexes aux couloirs prinCipaux

- Interdiction de tout stockage devant les organes de sécurité du site

EXIGENCES A RESPECTER PENDANT ET APRES LE
DEBARQUEMENT

- Aucun produit frais de la péche ne sera entreposé & méme le sol

-« Lorsque la réfrigération n'a pas été possible & bord du navire, les produits de la péche frais
autres que ceux qui sont conservés vivants doivent étre glacés des que possible apres le
débarquement et entreposés & une température approchant celle de la glace fondante. »

- Les normes sanitaires applicables aux produits de la péche doivent étre respectées :

Criteres organoleptiques : « Les exploitants du secteur alimentaire doivent réaliser une évaluation
organoleptique des produits de la péche. En particulier, cette évaluation doit permettre de vérifier
que ces produits sont conformes aux critéres de fraicheur. »

Présence de parasites : « Les exploitants du secteur alimentaire doivent veiller & ce que les produits
de la péche aient été soumis & un contréle visuel destiné & détecterla présence de parasites visibles
avant de les mettre sur le marché. lls ne doivent pas mettre sur le marché pour la consommation
humaine les produits de la péche qui sont manifestement infestés de parasites »

LA CHAMBRE FROIDE

Pas de stockage de produits non étiquetés (logique de tracabilité)

- Tenue vestimentaire : les usagers qui pénetrent dans la Chambre Froide doivent étre équipés
d'une tenue sanitaire ou d minima d'une tenue de travail propre, de chaussures fermées ou
bottes propres, les cheveux doivent étre recouverts

- Il convient de maintenir les portes des chambres froides fermées pour éviter les hausses de

température et maintenir la chaine du froid

Il est interdit de boire, manger et fumer

Acces restreint d la chambre froide :

- Aux horaires de ventes et de ramassage, les acheteurs et leurs salariés ainsi que les fransporteurs
sont autorisés a pénétrer dans la chambre froide.

- L'acceésn’est autorisé qu'aux patrons de péche et membres d'équipage sous réserve du respect
des regles d'hygiénes
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LE LOCAL VIVIERS

- Lelocal est maintenu fermé en permanence, son utilisation est réglementée par le personnel du
Syndicat Mixte

- Respect du registre des entrées et sorties : Chaque entrée et sortie de produits doivent étre
enregistrées par le personnel du syndicat mixte sur une fiche dédiée

- Pour les lots mis en viviers destinés & étre mis en vente :

Tracabilité des lots de coquillages: Les produits entreposés dans les viviers doivent éfre étiquetés
(étiquette de salubrité) et accompagnés du document d'enregistrement de transfert de lot de
coquillages vivants (CERFA 15063*03).

Respect des critéres de vitalité : Le personnel du Syndicat Mixte se réserve le droit de refuser
I'entreposage de lots de coquillages s'il provient d'une zone de récolte non autorisée ou ne remplit pas
les conditions réglementaires pour étre mis & la vente. Egalement les lots de coquillages peuvent étre
refusés s'ils ne répondent pas & des criteres de fraicheur et de viabilité.

QUAI DE STATIONNEMENT

- L'acceés aux véhicules autres que professionnels est interdit

- L'ensemble des déchets générés seront triés et déposés en téte d'épis dans les bennes dédiées
(DIB, cartons, déchets métalliques). Les déchets d'huile seront déposés dans un local réservé.

- Les producteurs favoriseront I'usage des palettes plastiques pour faire transiter les marchandises

COOPERATION LORS DES CONTROLES SANITAIRES

« Les exploitants du secteur alimentaire coopérent avec les autorités compétentes pour leur permettre
d'effectuer les contréles officiels conformément au Reglement (CE) n o0 854/2004, en particulier pour ce
qui est des procédures de notification du débarquement des produits de la péche »

Reglement d'exploitation de la halle & marée Page | 70
La Rochelle // Juin 2023 — en vigueur



Annexe 4

Réglement d'utilisation de la

galerie technique de la Halle a
marée - V2022

PORT miam
Chef de Baie

LA ROCHELLE
PECHE - MAREYAGE - CONCHYLICULTURE

Reglement d’exploitation version Juin 2023

Validée en Préfecture de Charente-Maritime
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Le présent reglement précise I'ensemble des conditions d'utilisation et d’occupation de la galerie
technique de la halle d marée de La Rochelle et des combiles situés au-dessus des cases des locataires
ainsi que les droits et devoirs s'appliquant & chaque utilisateur ainsi qu'aux entreprises mandatées par
ces derniers et a leur sous-fraitants.

Le reglement concerne la galerie technique située au-dessus de la grande (batiments W et V) et de la
petite rue (batiment U) ainsi que les combles de I'ensemble des batiments.

Les accés aux galeries techniques se font :
- Depuis I'extérieur par les descenderies situées a I'extrémité des batiments U et V,
- Depuis I'intérieur par I’acces situé dans la grande rue & proximité de la salle de vente.

En dehors des horaires d’ouverture standard, I’acces se fait sur demande aupres du gardien.

Les portes d'acces et celles au niveau des cloisons coupe-feu dans les galeries doivent
impérativement rester fermées en toute circonstance. Le blocage des portes par une calle est
interdit.

L'installation d’équipements par le locataire dans la zone au-dessus de son local (combles) ou dans
la galerie technique doit faire I'objet d'une demande écrite préalable (courrier ou mail) aupres du
service technique du Syndicat Mixte du Port de Chef de Baie afin d’obtenir son accord, un plan
détaillé de I'installation prévue (tfravaux, équipements) devra étre fourni, le Syndicat Mixte pourra
demander des pieces complémentaires. Aucune installation (fravaux, équipements) ne pourra étre
réalisée sans avoir été diment et préalablement autorisée par le Syndicat Mixte. L'accord ou le
refus du Syndicat Mixte sera fransmis par écrit (courrier ou mail) au locataire. En aucun cas la
demande préalable ne pourra étre assimilée a un accord.

Pour les installations réalisées sans autorisation, le Syndicat Mixte demandera la dépose des
équipements et/ou la remise en état des locaux. Pour les installations en cours de réalisation, le
Syndicat Mixte demandera I'arrét des travaux. Ces demandes d'arrét, de dépose, de remise en
état se feront aux frais des locataires concernés. En cas d'inaction des locataires le Syndicat Mixte
procédera a ces actions a leurs frais et risques apres mise en demeure.

Les équipements installés devront respecter I'ensemble des reglements en vigueurs et les regles de
I"art, notamment :

- Les équipements produisant de I'air chaud (groupes de froid, climatiseurs, etc.) doivent étre
cloisonnés pour permettre I'extraction de cet air chaud de I'intérieur des locaux vers I'extérieur du
bé&timent. Toutes les dispositions doivent étre prises pour éviter une diffusion au sein de la galerie ou
des combles.

- Les équipements de toute nature doivent obligatoirement étre posés sur des supports en
matériau ininflammable de classe MO. Les empilements de palettes en bois ou autre matériaux
inflammables sont strictement interdits ;

- Les équipements produisant de I'eau résiduelle (notamment par condensation) doivent étre
munis d’un dispositif de récupération de ces eaux et d’évacuation vers I'atelier du locataire pour
éviter la présence d'eau au sol.
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- les tuyaux frigorifiques doivent étre isolés pour éviter la condensation et la production d'eaux
résiduelles.

Comme pour la galerie technique, tous les fravaux dans les combles doivent faire I'objet d'une
demande écrite (courrier ou mail) auprées du service technique du Syndicat Mixte du Port de Chef de
Baie afin d'obtenir son accord préalable.

L'acces aux combles s'effectue par des trappes de visite qui, en dehors des périodes d'interventions du
locataire ou d'une entreprise intervenant pour son compte, doivent impérativement étre fermées.

La circulation dans les combles se faisant sur le plafond suspendu des ateliers, constitués de panneaux
sandwich isolant, il est interdit de dépasser le poids de 140 kg par panneau. Ce poids maximum
comprend les personnes, les matériels, I'outillage. En cas de dépassement de cette limite, le poids total
doit étre réparti sur plusieurs panneaux.

En cas d'installation d'équipements nécessitant le percement total ou partiel d'un panneau, le locataire
devra veiller a respecter les réglements en vigueur notamment I' APSAD D14-A.

Dans le cas de la suppression d'un équipement, les trous existant devront impérativement étre
rebouchés.

A la fin de toute intervention du locataire ou d'une entreprise intervenante pour le compte d'un
locataire, un nettoyage de la zone du chantier ainsi que des circulations doivent étre faits en
galerie technique comme dans les combles.

En cas de constat par le Syndicat Mixte du Port de péche de La Rochelle de déchets laissés en
place, le Port se réserve le droit de facturer les prestations de nettoyage au locataire concerné.

Les locataires restent seuls responsables des travaux réalisés par leurs fournisseurs ou sous-traitants.

Le locataire devra disposer des assurances nécessaires destinées & couvrir toutes dégradations ou
sinistres éventuels.

Le Syndicat Mixte ne saurait étre tenu responsable
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Annexe 5

Note de vente

PORT miam
Chef de Baie

LA ROCHELLE
PECHE - MAREYAGE - CONCHYLICULTURE

Reglement d’exploitation version Juin 2023

Validée en Préfecture de Charente-Maritime




NOTE DE VENTE

L'organisme gestionnaire de la halle & marée est responsable de la tfransmission de la note de vente au directeur départemental des affaires maritimes du port
de débarguement, dans un délai maximum de 48 heures & compter de la premiére mise en marché. Lorsque la premiére vente n'est pas réalisée ou enregistrée
dans une halle a marée, la soumission de la note de vente releve de la responsabilité de I'acheteur, qui doit la transmettre dans le méme délai d une halle a
marée, dans les conditions définies par le présent arrété.

NOM DU VENDEUR : NOM DU NAVIRE :
N° D’IMMATRICULATION :
ADRESSE :
NOM DU CAPITAINE :
N°ENREGISTREMENT .
VENDEUR - DATE DEBARQUEMENT :
DATE DE LA VENTE : LIEU/PORT DE DEBARQUEMENT :
1 Vente effectuée en halle & marée, préciser
|aque”e : N° DECLARATION
DEBARQUEMENT :
LIEU DE LA VENTE :
1 Vente effectuée en dehors d’une halle & DOCUMENT JOINT A LA NOTE DE 1T2m
marée, préciser la halle & marée destinataire
de la note de vente - VENTE (LE CAS ECHEANT) : 1 DOCUMENT DE TRANSPORT
1 DECLARATION DE PRISE EN CHARGE
Code Zonede Taille Code Code . TS Des.hnahon
N ~ . z . 5 Calibre Valeur retraits (le cas Nom acheteur Adresse acheteur
espece péche minimale présentation fraicheur ] - 2chéant
Caisse Poids echeant)
TOTAL:
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